Menu de Paques
Dimanche 21 avril 2019

Amuse-bouche :
Roviole de grenouilles au lierre terrestre, émulsion de persillade
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Escalope de foie gras pochée au genievre,
pommes de terre bouchon farcies de Béatilles
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Moigre de ligne réti, réduction de carotte a I'orange,
cceur de sucrine braisée et langue d’oursin
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Agneou de la ferme de Clavisy, la selle en viennoise a I'qil des ours,
la cote frottée a I'origan et morilles farcies
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Assor’rimen’r de fromages frais et affinés
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Cfuf de P&qgues, mousse ¢ la vanille de Madagascar
et coeur coulant exotique
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Mignordises & chocolats

Menu proposé a 80€ par personne hors boissons
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