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Jambon persillé médaille d’Or
Jambon de Parme affiné 2 ans d’age
Jambon ibérique Pata Negra Bellota 3 ans d’age

Le coup de coeur du moment
Salade d’artichauts, [aNgOUSLINES €t GAMDAS..........ecccceccsesssscscccesmmsssmsssssssssssssssssssssssmssssssssssssons 22.00

Les incontournables "Mémoire du Central”

Foie gras de canard des landes, chutney de rhubarbe........reeccereerccsnneeicsseeseseseesssons 20.00
Tartare de tourteau et pomme acidulée, salade sucrine au vinaigre de cidre......couwvcvuen.... 17.00
(Eufs « plein air » pochés en meurette, oignons grelots et lardons fritS......coverrrreneen. 12.00

Au fil des saisons
Saint Marcellin de la mere Richard tiede aux truffes de bourgogne, salade croquante...16.00

6 huitres fines de claire Marennes d’OLErON N°2.......ooocoeossemssssssssssssssssssssssssssssssssssssseee 22.00
6 huitres émeraude spéciales de ClaIre N 3. eeeeeeseeeeseeeessssesseseessssssssssssssesssssssssssssseenees 19.00
Saumon fumé d’Ecosse, blinis MaiSon et CrEME fraiCR .. eoeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s eeesessssss e 18.50
Salade de choux chinois aux cacahuétes et chips de [égumes (VEZaN)....eerereeevvvvveeen. 11.00
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Le coup de coeur du moment
Picanha de boeuf « Black Angus » maturée et Grillé@.. .. 21.00
Les incontournables "Mémoire du Central”
Belle sole grillée OU POELEE MEUNIEIE. ... sssssseee s ssssseesssssssssesssssssssesssssssssssseans 41.00
Supréme de poulet fermier de Bourgogne label rouge au vin jaune et aux morilles.........25.00
Rognon de veau flambé sous vos yeux au cognac « fagon Baugé ».......cwnnnneennnnnnes 24.00
Pied de cochon entier, pané et Croustillant...........ceneneeeeceseeeeseseessssssseess s ssssssessssssses 18.00
Au fil des saisons
Andouillette de Troyes AAAAA CUite A @ fICELLE ... 18.00
Pluma de porc ibErique Pata NEZIQ....... e sssssesssveessssssessssssssssssssessssssessssssssssssasessons 25.00
Noix de Saint Jacques de Saint Brieuc a la planCha.........ecoreeceeeseeeseeeesesvseessseeessseene 29.00
Grosses gambas grillées et flambées au WHiSKY ... s 39.00
GranNde ASSIETEE VEZAN........ceeeceeeeevessestees s ssssese s ssss s ssass s ssas s sssessssas s ssas s sss s s s s s s see 13.00

Tous nos prix sont en euros. Prix service compris 15% sur prix hors taxe entiérement pergu par le personnel.
Vous étes allergique ? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergenes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant.

N L A

L i

7

A



WYV SI0000000400%

Nos viandes en maturation

EntrecOte charolaiSe 350 € Gl et sssseesssssssse s ssssssees 26.00
Le carré d’agneau « 3 cotes » roti en crolte « Origine Cote d’Or .., 27.00
Cote de boeuf charolaise 1kg, maturée et grillée...... e ssercseenseesveseeessssssssees 69.00
N U N G
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pagnements au choix Sauces au choix

Béarnaise aux ceufs de poules élevées en plein air
Sauce a la moutarde de Bourgogne IGP
Poivre noir de Tellichery (inde)

Beurre blanc, [égerement vinaigré

Frites fraiches
Haricots verts
Purée de pommes de terre
Fricassée de champignons
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Fromage blanc a la creme de Gilly [€S CHEAUX....vwvcerrvevcrerrrveeeeesieeeseseses s sssesessssssess s sesssssens 7.00
Dégustation de Notre Cave d'affiNAGE. .........reeeeeeeeeeeevsssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssmsnnnssssssssssnnes 8.50

Les incontournables “Mémoire du Central”

Crépes Suzette, flambées @ VOLre table.... e ssssssssssssssssessssssssseses 8.50
CRAriOt AE PALISSEIIES.....ovvcceeeeeeevtseeesservisees s ssssse s sssss s sssss s sss s ssss s s s s s s e s 11.50
Coupe Glace AUX GIOTLINES.....ccoovvvevereesseveeeess s sssssesssssssssesssssssssesssssssssessssssssssessssssss s sssssssssssssaes 10.00

Au fil des saisons

Baba au rhum, fraises €t ChaNtilly ... sssssssessssssssssesssssssssesssssssssesss s 9.00
Profiteroles a la vanille et au ChOCOLAt CRAU ...t sssesssses s 8.00
Tarte des Demoiselles Tatin, CreME fralCNE et eeeeseeeseeeseesseeeseeeseenenesennne 9.00

Entrée + plat ou plat + dessert
Entrée + plat + dessert

Tous nos prix sont en euros. Prix service compris 15% sur prix hors taxe entiérement pergu par le personnel.
Vous étes allergique ? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergenes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant.
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