
 

 

 

 

 

 

 

Entrée : 

 

Œuf cuit à basse température à l’infusion de chorizo du Morvan 

Escargots de Bourgogne à l’ail des ours 

Salade d’asperges et magret fumé 

Tartine de sardines à la tapenade d’olives et tomates confites 

Gratinée aux oignons nouveaux 

  

Plat : 
 

Magret de canard au vinaigre de cassis, printanière de légumes 

Marmite de poissons de mers et de rivières, effiloché de poireaux 

Suprêmes de caille au céleri 

Onglet de bœuf, pommes frites et béarnaise au cassis 
 

 

Fromage et Dessert : 

4 Fromages de nos régions  

Dessert du jour    

Profiteroles au marron glacé  

Tarte  à la noix de pécan 

 

 

Prix nets, service compris 


