
Assiette de Comté « Grande Réserve », Morbier 
et Bleu de Gex  sur salade 

6,30 € 

Bolée de cancoillotte tiède et ses mouillettes 5,00 € 

Fromage blanc de chez Mauron au sucre 4,40 € 

Fromage blanc de chez Mauron  au coulis de fruits, 
au miel de Pays du massif de la Serre ou aux fines 
herbes 

5,20 € 

Boule de glace, parfum au choix : vanille, café, noix,   
chocolat pâte à tartiner, framboise, citron jaune, cassis,  
Pain d’épices, marron, bourgeon de sapin, pomme 
verte, cerise, poire, mirabelle 

2,30 € 

Supplément alcool 
Supplément chantilly ou coulis  

4,00 € 
2,00 € 

Coupe Jurassienne 
2 boules de glace noix, Macvin, chantilly 

8,80 € 

Coupe Arrosée (au choix) 
2 boules de glace  + alcool 

7,80 € 

Coupe Griottines  
2 boules de glace cerise, griottes de Fougerolles et 
chantilly 

8,80 € 

Coupe hivernale 
3 boules de glace marron, pain d’épices et vanille,    
meringue, caramel au lait et chantilly 

9,10 € 

Vacherin glacé vanille framboise  6,00 € 

Parfait glacé au Macvin 7,00 € 

Pain d’épices perdu, glace pain d’épices et coulis de 
cassis  

7,00 € 

Mousse au goût du jour 5,80 € 

Crème brulée à la liqueur de sapin 6,00 € 

Crumble aux poires 4,50 € 

Tarte du moment  4,80 € 

Restaurant  
Les Jardins Gourmands 

Route de Dole 70 140 Pesmes 

03.84.31.20.20/06.80.38.43.25 
      www.tourisme-pesmes.fr 

      www.jardinsgourmands.fr 

      Les.Jardins.Gourmands.Pesmes 

 

 Mobil Home 
 Studio 
 Appartement 

Notre restaurant est ouvert : 7 jours/7 Midi & Soir 
 

Mais fermé le dimanche soir et le lundi soir  

Le registre des allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible à votre demande  

les fromages & desserts 

C’est également  
Des hébergements touristiques 

 

Les Jardins Gourmands 
C’est aussi l’accueil de  

repas de famille 
d’associations,  

de groupes toutes  
Catégories 

Demandez nos brochures 

http://www.tourisme-pesmes.fr
http://www.jardinsgourmands.fr


les entrées 

 Terrine de chevreuil « maison »aux pommes, figues 
et au Pinot gris de Bucey les Gy. Pickles « maison » 

16,50 € 

 Salade Comtoise 
(salade verte et endives, lanières de jambon blanc du Haut-
Doubs, dés de bleu de Gex, quartiers de pommes, noix) 
Vinaigrette au miel du massif de la Serre 

16,80 € 

 Filet de truite fumée de la pisciculture de Flagy, et 
sa mousse de fromage frais  

17,00 € 

 Tarte fine au Mont d’Or 
Feuilletage, compotée d’oignon et Mont d’Or gratiné 

16,00 € 

 2 Œufs en meurette, chips de lard et croutons aillés  15,50 € 

les plats garnis 

 Gratin de pâtes de Cresancey façon Comtoise 
(Au Comté, jambon blanc du Haut-Doubs et dés de   
Morteau) - Petite salade verte  

15,80 € 

 Rognons de veau persillés et à la crème 18,00 € 

 Pièce de bœuf du boucher du moment 
Demandez notre sélection 

24,00 € 

 Ballotine de sandre, sauce verdurette 19,00 € 

 Friture du moment - frites et salade  18,00 € 

 Burger Comtois  
(Pain aux céréales, sauce Burger, steak Charolais, 
tranches de Morbier, tomate, salade et oignon rouge) 

20,00 € 

  
LES FORMULES DU MIDI 

Du lundi au vendredi le midi jusqu’à 13h30 (hors week-end & jours fériés) 

Ce logo indique les plats mettant en valeur les produits de notre Région  

Le registre des allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible à votre demande  

La potée du chasseur 
A base de chou frisé,      
carottes, pommes de 

terre, saucisse de sanglier,       
poitrine de sanglier, Jarret 

de cerf, Morteau et  
champignons des bois  

La Pochouse à notre façon 
Recette  traditionnelle, à base 

de  darnes de 2 poissons maigres 
et de 2 poissons gras de rivière 
Le tout cuisiné  au vin blanc de 

Région, crème et ail 
Servi avec des pommes vapeur et 

des croûtons aillés 
 


