
Déjeuner
de Noël

25.12.25

· MENU 215€ ·

Langoustine medallion, saffron jelly

Smoked scallop mille-feuille, pickles, caviar sauce

Sole with shellfish, leek and celery

Foie gras ravioli, mushrooms, vadouvan consommé

Bresse turkey with truffle, Salmis sauce

Matured cheeses

Crème brûlée with cocoa nibs, roasted spelt ice cream

Christmas spice baba, citrus fruits, lemon sorbet

Mignardises

Galet de langoustine en fine gelée safranée

Mille-feuille de Saint-Jacques fumées, pickles, sauce perlée

Sole, coquillages, poireau, céleri

Raviole de foie gras, champignons, consommé de vadouvan

Dinde de Bresse truffée en deux cuissons, sauce Salmis

Fromages affinés

Crème brulée au grué de cacao, glace petit épeautre grillé

Baba aux épices de Noël, agrumes, sorbet citron

Mignardises


