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if Depuis octobre 2019, la famille NESME et ’ensemble de son équipe vous ouvrent les
" portes de leur établissement dans une atmosphére conviviale et familiale. Animés par une °
_véritable passion pour leur métier, ils ont imaginé ce lieu comme une invitation a partager
.k des instants uniques et mémorables. Leur ambition est simple : vous proposer une
'Tg“:expérience compléte, mélant un repas savoureux a un spectacle de grande qualité, a la
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1. hauteur de votre confiance et de votre fidélité. C’est d’ailleurs grace a vous, cher public,
. que cette belle aventure a pu grandir, hissant aujourd’hui notre cabaret comme un lieu ]
incontournable du spectacle vivant en région Bourgogne Franche Comté.
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Fort de plus de 150 ans d’histoire, I'établissement incarne une tradition familiale, riche et |
. vivante. Ancien café devenu restaurant, puis aujourd’hui cabaret music-hall, il n’a cessé |
| d’évoluer tout en conservant son ame et son authenticité. Représentant les 6émes et
7émes générations, Agneés, Jean-Charles, Baptiste et Jérome NESME perpétuent cet
Ef:héritage avec passion, en insufflant une nouvelle énergie aux nuits de Trivy. Entre
|- élégance, modernité et esprit festif, ils vous invitent a découvrir pour la saison 2026-
. 2027 le spectacle “MERVEILLES” : une revue pétillante, raffinée et pleine de caractére, ou :
'\' se mélent glamour, humour et émotions, dans la plus pure tradition du cabaret.
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Des votre arrivée, laissez-vous emporter dans l'univers envodtant du cabaret. Accueillis par nos artistes,

vous entrez immédiatement dans la magie du lieu et prenez place dans notre salle élégante et feutrée.

Un délicieux repas gourmand signé par le chef Jean-Charles NESME, régalera les papilles des gourmets.
Nos artistes viendront rythmer votre repas avec des interventions aussi surprenantes qu'élégantes.

Puis, lorsque les lumiéres s'adoucissent, place au spectacle... Ouvrez grand les yeux et laissez-vous
transporter par notre revue de cabaret ! Pendant prés de 2 heures, nos 8 artistes vous entrainent dans un
véritable concentré de music-hall mélant danse, chant, humour, magie et acrobaties. Un spectacle rythmé et

sublimé par 120 costumes d'exception, avec en point d'orgue l'incontournable French Cancan.



Menus servis au Déjeuner et Diner Spectacle
SEPTEMBRE 2026 a JUIN 2027
Méme menu servi pour I'ensemble de la table - A choisir a la réservation

Kir
(Cassis et Vin blanc)

e
Duo de Terrines, Terre et Mer

s
Aiguillettes de Poulet, Sauce Bourguignonne

Délice Fruité

Boissons incluses :
Eau minérale plate - 1 bouteille pour 4 personnes
1 Bouteille de Vin Rouge (75cl) pour 4 personnes

Café
T R o i o [P
TARIF TOUT COMPRIS

(Repas + Spectacle + Boissons mentionnées)
INDIVIDUEL = 78€
GROUPE = 74€ (a partir de 30 personnes)
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Le Chandonnais (pétillant a la péche de vigne)
et ses mises en bouche
s
Moelleux de thon et Petits légumes,
Saumon Fumé
s
Piece de Veau et
sa sauce onctueuse a la creme

*

Duo de Fromages
Grand Macaron Gourmand a la Framboise

Boissons incluses :
Eau minérale plate - 1 bouteille pour 4 personnes
1 Bouteille de Vin Rouge (75cl) pour 4 personnes

Café
P R P e i o o | S
TARIF TOUT COMPRIS

(Repas + Spectacle + Boissons mentionnées)
INDIVIDUEL = 93€
GROUPE = 89€ (a partir de 30 personnes)

Léroule

DEJEUNER SPECTACLE :

Accueil a partir de 11h30 jusqu'a 12h00.

11h30 : Apéritif

jusqu'a 17h.

12h00 : Repas animé par nos artistes
14h30 : Revue "Cabaret"
Rencontre avec les artistes aprés le spectacle

DINER SPECTACLE :

19h00 : Apéritif

Accueil a partir de 19h00 jusqu'a 19h30.

19h30 : Repas animé par nos artistes
22h00 : Revue "Cabaret"

Rencontre avec les artistes aprés le spectacle

jusqu'a 00h30.

La composition des menus peut varier suivant les approvisionnements
Les prix indiqués sont des prix par personne. Tarif sur la base de TVA en vigueur au 01/04/2026.
La direction se réserve le droit d'ajuster les tarifs si les taux devaient évoluer et en cours de saison suivant I'évolution du prix des marchandises.
Pas de modification possible dans les menus. Pour les personnes végétariennes ou véganes le chef peut proposer un menu spécial, nous consulter.
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GRAND REVEILLON - DINER SPECTACLE

{ Jeudi 31 Décembre 2026

’

JOURNEE FESTIVE - DEJEUNER SPECTACLE
{ Vendredi 01 Janvier 2027

’

MENU : MENU :

Pétillant a la Framboise

et ses bouchées apéritives Pétillant a la Framboise

s et son assiette apéritive
Assiette Terre et Mer en habit de féte .
* Fondant d’Ecrevisses et Crevettes Flambées

Fondant d’Ecrevisses et Crevettes Flambées
accompagné de sa sauce Homardine

*

Noisettes de Veau, sauce festive

accompagné de sa sauce Homardine

* .

Noisettes de Veau, sauce festive N\
* A\

Délice du Fromager

fromsr -+

Délice du Fromager

* S "
urprise Glacée du Moulin du Lac ==
. Surprise Glacée du Moulin du Lac i
. . . ﬂ/
. Boissons incluses : Boissons incluses : /
//{ 1 Bouteille de Viré Clessé Blanc (75c]) 1 Bouteille de Saint Amour Rouge (75cl) /
/ pour 4 personnes pour 4 personnes ' %

1 Bouteille de Saint Amour Rouge (75cl) ., .
/’ B Eau minérale plate (1 bouteille de 1,51) * .
pour 4 personnes

pour 4 personnes

*-——"'*'__" Eau minérale plate (1 bouteille de 1,5l) Café
afé

pour 4 personnes
Café

| Déroulé de la soirée :

19h00 : Accueil des convives et apéritif
20h00: Diner animé .
00hO0O: Les 12 coups de minuit avec tous les artlstes '
02h30: Fin de soirée
Spectacle Cabaret en 2 parties en cours de soirée.
Et des animations tout au long de la soirée !

Déroulé de la journée :
11h30: Accueil des convives et apéritif ™%
12h00: Déjeuner animé
15h00: Revue Cabaret
17h30 : Fin de journée

Retrouvez toutes nos dates spéciales ainsi que le détail des menus et tarifs sur notre site internet :
www.moulin-du-lac-trivy.com ou par téléphone.
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Noél, Anniversaire, Féte des meres, des per

Départen retraite, Anniversaire de mariage...

Toutes nos formules de REPAS SPECTACLES
sont disponibles en POCHETTE CADEAU.

Pour acheter les bons cadeaux, rendez-vous sur notre site
www.moulin-du-lac-trivy.com
ou par téléphone : 03 8550 21 54

Coté coulisses, poussez les portes de notre atelier de création.
Découvrez notre savoir-faire en plumasserie et costumes de
spectacle. Une visite exclusive de notre atelier.
OUVERTURE EN DEBUT D’ANNEE 2027.
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* Idéalement situé au bord de la RCEA, sortie n°8 : TRIVY - DOMPIERRE LES ORMES “”
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	Moulin du Lac
	CABARET - REPAS SPECTACLE
	03 85 50 21 54
	www.moulin-du-lac-trivy.com

	Une histoire de famille, avec passion et détermination
	7 années déjà de passion, de créations et d’émotions inoubliables !
	En couple, en famille, entre amis ou en groupe,  venez passer un grand moment de divertissement !
	Menus servis au Déjeuner et Dîner Spectacle
	SEPTEMBRE 2026 à JUIN 2027
	Même menu servi pour l’ensemble de la table - A choisir à la réservation
	Le Chandonnais (pétillant à la pêche de vigne) et ses mises en bouche
	Moelleux de thon et Petits légumes,  Saumon Fumé
	Pièce de Veau et  sa sauce onctueuse à la crème
	Duo de Fromages
	Grand Macaron Gourmand à la Framboise
	TARIF TOUT COMPRIS (Repas + Spectacle + Boissons mentionnées) INDIVIDUEL = 93€ GROUPE = 89€ (à partir de 30 personnes)
	TARIF TOUT COMPRIS (Repas + Spectacle + Boissons mentionnées) INDIVIDUEL = 78€ GROUPE = 74€ (à partir de 30 personnes)
	Kir  (Cassis et Vin blanc)
	Duo de Terrines, Terre et Mer
	Aiguillettes de Poulet, Sauce Bourguignonne
	Délice Fruité




	Déroulé
	DEJEUNER SPECTACLE : Accueil à partir de 11h30 jusqu'à 12h00.  11h30 : Apéritif 12h00 : Repas animé par nos artistes  14h30 : Revue "Cabaret" Rencontre avec les artistes après le spectacle  jusqu'à 17h.
	DÎNER SPECTACLE : Accueil à partir de 19h00 jusqu'à 19h30.  19h00 : Apéritif 19h30 : Repas animé par nos artistes  22h00 : Revue "Cabaret" Rencontre avec les artistes après le spectacle  jusqu'à 00h30.
	GRAND REVEILLON - DÎNER SPECTACLE
	JOURNEE FESTIVE - DEJEUNER SPECTACLE
	Vendredi 01 Janvier 2027
	Jeudi 31 Décembre 2026

	MENU :
	Pétillant à la Framboise et son assiette apéritive
	Fondant d’Ecrevisses et Crevettes Flambées accompagné de sa sauce Homardine
	Noisettes de Veau, sauce festive
	Délice du Fromager
	Surprise Glacée du Moulin du Lac
	Boissons incluses : 1 Bouteille de Saint Amour Rouge  (75cl)  pour 4 personnes  Eau minérale plate (1 bouteille de 1,5l)  pour 4 personnes Café
	MENU : Pétillant à la Framboise et ses bouchées apéritives
	Assiette Terre et Mer en habit de fête
	Fondant d’Ecrevisses et Crevettes Flambées accompagné de sa sauce Homardine
	Noisettes de Veau, sauce festive
	Délice du Fromager
	Surprise Glacée du Moulin du Lac
	Boissons incluses : 1 Bouteille de Viré Clessé Blanc (75cl)  pour 4 personnes  1 Bouteille de Saint Amour Rouge (75cl)  pour 4 personnes  Eau minérale plate (1 bouteille de 1,5l)  pour 4 personnes Café



	119€/ pers
	199€/ pers
	Retrouvez toutes nos dates spéciales ainsi que le détail des menus et tarifs sur notre site internet : www.moulin-du-lac-trivy.com ou par téléphone.
	faire plaisir à vos proches !
	Toutes les occasions sont bonnes pour

	Atelier du Moulin du Lac
	INFOS PRATIQUES
	Idéalement situé au bord de la RCEA, sortie n°8  : TRIVY - DOMPIERRE-LES-ORMES
	A 15 MIN de CLUNY, 25 MIN de MACON et PARAY, 1H de LYON, 2H de GENEVE
	A 20 MIN de la gare TGV de MACON LOCHE
	Sites touristiques d'intérêts à proximité : Abbaye de Cluny, Paray-le-Monial, Château de Cormatin, Château de Drée, Vignobles du Mâconnais et Beaujolais
	Grand Parking gratuit pour autocars et voitures Etablissement accessible aux PMR Une tenue élégante est recommandée et appréciée.


	Moulin du Lac
	60 Route du Lac - Chandon - 71520 TRIVY  contact@moulindulactrivy.com
	RESERVATIONS : 03 85 50 21 54 www.moulin-du-lac-trivy.com


