* Poissons chauids cuisinés

% Powvé de sauumon, sauice échalote 7,00€ lav pout
. # Filet de lotte v Uawrmoricaine 7,00€ lav pout
Caf' m I x Pavé de sandre auw chaumpagie 7,00€ lovpowt
e Traitewr”
Platy chauds cuisinés
Filet mignovw porc, sauice foie gray 7,50€ lavpout
y Cuisse de canette, sauce morilles 8,50€ laport
Powr Vapériif : pain swprise maison (90unites) Pave de chapon; sauce Sauternes et chanterelles  8,50€ lovpart
Supréme de poulet aw vin blanc duw Jurow
et lardonsy 7,00€ la pout
Civet de cerf, sauuce grand veneiur 7,50€ lapaut
Palerow de veauw confit, aux girolles 8,00€ lavpowrt

Foie gras de conowd maison 120,00€/kg

Dawrne de sauumony et sov gorniture 5,00€ piece A A

Sauumonw fuumé pow nos soing 80,00€/kg

Demie quene de langouste et s garniture 20,00€ piece A

G Loy el i

Galantine de pintade aw Sauternes 26,00€ le kg ?C" ase PgW erve WW{’Mﬁ‘@v » j,ggg lw}lzm

Ballotine de volaille pistachée 25,00€/kg Gcrlat’g Cm/t N A ’ 3 506 Lo part
P Gratin dauphinois auwx legumnes 3,50€ lavpouwrt

Entrées chaudey Risotto-emmental et champignons 3,00€ lovport

Boucheée rig de veauw ow frnity de mer 6,00€ piece

Rix deveaw aur girolley 6.50€ lapart  yolailles prétes v cuive

Délicatesse de Saint Jacques 6,50€ piece ° ) )

Foie gra de canawd cru 85,00€/kg CM&, Canawd, wal@, Chapon, Caille; Pigeon; Poulawde;

Coquille Saint Jacques 7,00€ piéce Pintade chaponnée

tscargoty 8,50€ lavdg

Boudin blanc natuwre 22,00€/kg

Boudin blanc truffe 24,00€/kg



