
Séminaires &
événements
professionnels

Quand luxe et charme ne font qu'un, au cœur d'une
nature verdoyante



LE DOMAINE DU
RONCEMAY
Votre événement professionnel en
Bourgogne, entre Paris et Lyon.

Situé au cœur d’un domaine exceptionnel de 140
hectares, le Domaine du Roncemay, proche d'Auxerre,
propose une expérience personnalisée et haut de
gamme, qui pourra s’adapter à tous vos événements
professionnels : séminaires résidentiels, journées
d'études, incentives, repas d'affaires...



LE DOMAINE DU
RONCEMAY
Vous accueille...

un hôtel 4* avec 23 chambres (45 couchages possibles)
2 restaurants : le Bistrot du Château & ERRE, restaurant
gastronomique
un spa de 800m2 : sauna, hammam, bain bouillonnant,
piscine, douche sensorielle, et 4 cabines de soins
3 salles de séminaire, de styles différents, entièrement
équipées, éclairées à la lumière du jour
un golf 18 trous, practice, putting green, parcours 3 trous,
pro-shop et club-house
des espaces et du matériel en libre-accès : terrain de
pétanque, court de tennis, parc, table de ping-pong, filet de
badminton/volley, baby-foot, jeux de société, etc.
location de vélos électriques



Aux commandes de notre restaurant gastronomique, deux
signatures qui s’unissent pour donner naissance à une table
gastronomique où l’émotion guide chaque assiette.

Marine Mateos, cheffe pâtissière passionnée et vice-
championne de France de dessert à l’assiette offre une
pâtisserie élégante, précise, et généreuse, où chaque création
sublime les produits du moment.

Clément Vergeat, chef formé dans les plus grandes maisons
(Guy Savoy, Alliance, Copenhague), révélé dans Top Chef 2018
et à la tête du restaurant Tracé à Paris, signe à ERRE une cuisine
identitaire inspirée par ses origines du sud de la France et ses
expériences dans les pays nordiques.



MENUS 

MENU TRACE.................... Menu en 4 temps

MENU ALLIANCE............ Menu en 6 temps 

MENU ERRE......................... Menu en 6 temps 



Le Bistrot du Château

Dans un cadre champêtre, en bordure du golf, le Bistrot du Château
est parfait pour un déjeuner business.
 
La carte invite les classiques de la cuisine française aux côtés de
plats emblématiques de la région.
Des goûts francs, qui vont à l’essentiel, voici la promesse tenue par
le Bistrot du Château, une adresse gourmande et authentique qui
saura vous séduire. 



23 chambres doubles ou simples dont : 

      5 suites spacieuses

      19 chambres twin

DES CHAMBRES POUR VOTRE
PLUS GRAND CONFORT

Dormir dans l’une des chambres du Domaine du
Roncemay, au cœur de la campagne bourguignonne,
c’est bénéficier d’une atmosphère unique, où chaque
élément de décoration est minutieusement pensé, le
tout sublimé par des tons colorés et chaleureux.

Le Domaine du Roncemay a récemment renouvelé
sa classification 4*, gage de qualité. 



70m² 18m² 200m²

Showroom

DES ESPACES PRIVATISÉS ET ÉQUIPÉS
POUR VOS RÉUNIONS

Bibliothèque Salon JET Mezzanine du Showroom

50m²M²
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Initiation golf et challenge putting

Visite de la région en vélo électrique

Apéro pétanque

Challenges olympiades, casino

Course d'orientation, randonné guidée

Road Trip en Morgan

Tennis

Jeux de plateaux inédits et immersifs (enquête, logique, etc.)

DES ACTIVITES POUR VOUS
DIVERTIR

Sport, jeux et découverte



Accès au spa

Massages et soins

Cours de yoga/aqua yoga

DES ACTIVITES POUR VOUS
DETENDRE

Bien-être 

Développez vos sens

Dégustation de vins, atelier oenologie

Séance planetarium ou observation du ciel

Création de votre propre parfum



Journée d'études*

à partir de 86€ HT par personne

avec café d'accueil, salle de réunion équipée et climatisée,
déjeuner (entrée, plat, dessert, eaux minérales, café/thé) et

pause gourmande

DES FORMULES PENSEES POUR VOUS
Séminaire résidentiel*

à partir de 313€ HT par personne

avec café d'accueil, salle de réunion équipée et climatisée,
déjeuner (entrée, plat, dessert, eaux minérales et café), goûter,

dîner entrée, plat, dessert, eaux minérales et café, nuitée en
chambre single, petit-déjeuner

*Formules adaptables selon vos souhaits



La promesse d'une réponse personnalisée
sous 24h 

Un cadre exceptionnel dans une ambiance
familiale

1

2

3

POURQUOI
REALISER VOS
EVENEMENTS
PROFESSIONNELS
AU RONCEMAY ? 

Un accompagnement privilégié tout au long de
votre projet

4 Des tarifs préférentiels applicables



Ils nous ont
fait confiance

SMARTLENDERS
« Nous vous remercions, vous et toute l’équipe du
Domaine pour l’accueil réservé et la qualité de votre
établissement ! Nous mettons une note de 5/5 à toutes les
prestations. »

ONE LEASE

« Je vous remercie pour tout votre accueil et pour cette
organisation encore une fois superbe et qui a beaucoup plu !
Tout était parfait ! Merci à vos équipes. »

AXA

« Je vous remercie pour votre accueil, la qualité de vos prestations et
la gentillesse de votre personnel.
Un Grand Merci à vous, qui avez construit, suivi mon projet avec un
grand professionnalisme, une disponibilité totale et  avec gentillesse,
A l’unanimité, l’ensemble de l’équipe repart de votre domaine ravi. »

ILS NOUS ONT
FAIT CONFIANCE

CHANEL

Nous avons passé un excellent séjour dans votre domaine, parfaitement orchestré
du début à la fin.
Votre disponibilité, votre efficacité, votre gentillesse – et plus largement, le
professionnalisme de l’ensemble de vos équipes – ont grandement contribué à la
réussite de ce séminaire.
Nous avons été véritablement séduits par la qualité de l’accueil, l’organisation sans
faille et la belle énergie qui règne sur place.

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Contactez dès maintenant
notre service commercial
(+33) 3 86 73 50 50

events@roncemay.com 


