COTE CARTE

Premier Acte.

Entrée du menu Ephemere.
Poireaux "Minosa", poisson confit, vinaigrette.
Pateé-Croiite maison, confit d'oignon au vin rouge.

Douzaine d'escargots en croquilles, beurre persille.

Les Plats végétariens.
Panais roti, granolas, jus vert.
Les Plats chauds.

Plat du menu Ephemere.

Poisson du jour, Kasha grillé, sauce Ponzu.

Volaille de Bresse, champignons et gnocchis, creme de mais.

Andouillette a la ficelle rotie "Frangaise”, sauce Dijonnaise.

Piece de boeuf "Frangaise" sautée, frites fraiches.

Entracte Fromagére.
Fuaisselle de vache d'Etrez.
Cervelle de canut maison.

Assiette de fromages fermier au lait cru.

Dernier Acte.

Dessert du menu Ephemere.

Coing confit, créeme montée aux marrons, sauce a l'orange.
Pavilova "pomme-poire”, sirop aux épices.

Mi-cuit au chocolat, sabayon froid au café.
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