
NOS ENTREES                             
                                                               en entrée       en plat
                                
Toasts de Brillat-Savarin,...............14,00€ .........19,00€
magret de canard fumé, noisettes et mesclun

Oeufs  en meurette .........................12,00€ .........17,00€
sauce vin rouge, croûtons et lardons

Terrine de Foie Gras maison..........15,00€ 
chutney de figues

NOS PLATS

Lasagnes végétariennes       ............................. 14,00€
ricotta, chèvre frais, épinard, mesclun

Entrecôte de boeuf 200gr .................................. 24,00€
sauce au vin, pommes de terre sautées et mesclun

Tartare de boeuf 180gr ....................................... 18,00€
préparé par nos soins, pommes de terre sautées et
mesclun

Cheeseburger  Jurassien.................................... 19,00€
steak de bœuf 180gr, morbier, cheddar, tomate,
compotée d’oignons, pommes de terre sautées et
mesclun

Filet de Saint Pierre............................................. 19,00€
sauce potiron, poêlée de légumes d’antan

  MENU DU JOUR
  Entrée + Plat + Dessert..............................19,50€

  Entrée + Plat / Plat + Dessert.....................17,00€

  Plat du jour.................................................14,50€

  MENU ENFANT 
    jusqu’à 12 ans 

   Aiguillettes panées de poulet 
   et pommes de terre sautées

   1 boule de glace et 1 sirop à l’eau

12€

À LA CARTE

NOS FROMAGES

Assiette de fromages affinés .................................7,00€

Faisselle .................................................................. 4,00€
à la crème ou coulis de fruits rouges

NOS DESSERTS

Dessert du jour ....................................................... 6,00€

Café gourmand ..................................................... 10,00€
Expresso et mignardises sucrées

NOS GLACES

Parfums sur demande

1 boule ..................................................................... 3,00€

2 boules ................................................................... 6,00€

Le sorbet/Jacoulot .................................................. 7,00€
Menthe/Menthe poivrée
Citron/Lemon
Cassis/Marc de Bourgogne

Prix TTC, service compris - Origine de nos viandes : UE - Carte des allergènes sur demande.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Hors boisson



BOISSONS
SODAS & JUS

Coca Cola / Coca Zéro 33cl ....................... 3,50€

Ice Tea / Orangina 25cl .............................. 3,50€

Schweppes Tonic / Agrumes 25cl ............ 3,50€

Perrier 33cl .................................................. 3,50€

Limonade Lingot Martin BIO 25cl ............. 4,50€
Citron/Basilic
Supplément sirop/tranche ........................  0,30€

Jus de fruits Granini 25cl .......................... 3,50€
Orange, ACE, Tomate, Ananas, Abricot

JUS ALAIN MILLIAT  

Maison française de jus de fruit artisanal depuis
1997, implantée dans la Drôme.

Poire Williams
Pomme
Myrtille
Mangue
Pêche

SIROP BIGALLET 25cl

Sirop à l’eau ................................................ 2,00€

Diabolo ........................................................ 2,70€

EAUX MINERALES

Vittel ..................................... 4,50€............. 5,50€

San Pellegrino .....................4,50€.............. 5,50€

20cl............................. 6,00€

Abricot 
Framboise
Orange Sicile 
Pamplemousse

BOISSONS CHAUDES

LAVAZZA

Expresso / Déca ......................................... 2,00€

Double expresso ........................................ 3,80€

Café au lait .................................................. 2,50€

DAMMAN

Thé ............................................................... 3.00€

Infusion ......................................................  3.00€

BIÈRES 
PRESSION .................................................................... 25cl................. 50cl

Fischer Tradition (blonde) .......... 3,20€..... 6,40€

Affligem ambrée .......................... 3,80€..... 7,60€

Picon bière ....................................4,00€..... 8,00€

Bière du mois .............................. 4,00€..... 8,00€

BOUTEILLE 33cl

Ginger Bartonn ........................................... 5,00€

La Poule Brune ........................................... 5,00€

IPA Draco Dh Kachmar .............................. 5,00€

Blanche Brasserie Amalthée ..................... 5,00€

Heineken 0% ............................................... 4,00€

APÉRITIFS

Apéritif maison 12cl ................................... 4,50€

Kir maison 12cl ........................................... 4,00€

Spritz 15cl ................................................... 7,50€

Saint Germain 15cl ..................................... 7,50€

Pastis Jacoulot 2cl ..................................... 5,00€

Tariquet, blanc moelleux ........................... 4,50€

Crémant de Bourgogne ............................. 4,00€

  Pour les spiritueux,
demandez notre carte !

............... 50 cl............. 100cl


