
DU 09 JUILLET 2024 AU 10 NOVEMBRE 2024

P R O M O T I O N S

AOP BOURGOGNE 
CHARDONNAY 
2022

AOP BOURGOGNE 
PINOT NOIR  
2022

Charles Guyot  
Cépage : Chardonnay
Commentaires : Arômes de fruits blancs, 
généreux et croquant avec une jolie matière.
Accords Mets & Vins : Poisson en sauce.
Potentiel de garde : 2030

6 BOUTEILLES 
ACHETÉES 

= 1 BOUTEILLE 
OFFERTE

14€20
75 CL

Jean Dubuisson  
Cépage : Pinot Noir
Commentaires : Des tanins fins et soyeux,  
sur des accords de fruits rouges et d’épices.
Accords Mets & Vins : Terrine de campagne, 
jambon persillé.
Potentiel de garde : 2030

6 BOUTEILLES 
ACHETÉES 

= 1 BOUTEILLE 
OFFERTE

15€60
75 CL

ave de
Duclos Maillard

OFFRE PANACHABLE  
VALABLE SUR  

BLANC / ROSÉ / ROUGE
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ROSÉ - 2023
Claire Longeay  
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Un rosé aux notes de pêche 
de vigne et de groseille. Une bouche pleine  
de fraîcheur et de gourmandise.
Accords Mets & Vins : Charcuterie, crabe 
ou poissons délicats comme le rouget.
Potentiel de garde : 2028

ROSÉ
Domaine Rondeau  
Cépage : Gamay / Poulsard 
Commentaires : Une couleur rosée et une mousse 
fine et légère. Une belle expression aromatique aux 
notes de fruits rouges. Un effervescent demi-sec 
résultant d’un équilibre harmonieux des acides et 
des sucres résiduels.
Accords Mets & Vins : Toast foie gras et 
confiture de figues, dessert aux fruits rouges.
Potentiel de garde : 2027

BLANC - 2022
Maison Charousset  
Cépage : Viognier
Commentaires : Richesse et élégance sur de 
subtiles notes de fruits mûrs et de miel.
Accords Mets & Vins : Apéritif, fromages 
persillés, desserts au chocolat.
Potentiel de garde : 2030

AOP  
SAINT-ROMAIN 
Cépages : Pinot Noir
Commentaires : Un classique 
Bourguignon au nez parfumé et à la 
bouche élégante. 
Accords Mets & Vins : Pâté en croûte, 
navarin d’agneau, fromages (Cîteaux, 
Brillat-Savarin).

AOP MÂCON-
VILLAGES 
Cépages : Chardonnay
Commentaires : Un Chardonnay tout 
en équilibre entre vivacité et rondeur, 
une belle trame aromatique de fleurs et 
fruits blancs. 
Accords Mets & Vins : Côtes de veau, 
tartare de saumon.

AOP MARSANNAY

AOP BUGEY-CERDON 
« MÉTHODE ANCESTRALE »

VIN DE FRANCE 
VIOGNIER

9€95
75 CL

11,60€

5€50
75 CL

6,60€

VIN DE FRANCE
OFFRE DESTOCKAGE 49€00

BIB 3L

55,00€

Soit 16,33€ le litre
46€00

BIB 5L

49,00€

Soit 9,20€ le litre

13€80
75 CL

6 BOUTEILLES 
ACHETÉES 

= 1 BOUTEILLE 
OFFERTE

Soit 7,33€ le litre

Découvrez ou redécouvrez  
nos bières locales ! 
En format 33 cl ou 75 cl ! Blanche,  
Pale Ale, IPA, Ambrée, Porter,  
ou bien aromatisées : à chacune leur 
typicité et leur caractère ! 
N’hésitez pas à demander à votre caviste  
s’il n’en a pas réservé au frais pour vous ?!
Offre valable uniquement en magasin

Les Bières
ARTISANALES

32€40
LE LOT DE 12 BOUTEILLES  

DE 75 CL
Soit 3,60€ le litre

6 BOUTEILLES ACHETÉES 
= 6 BOUTEILLES 

OFFERTES

3 MAGNUMS ACHETÉS 
= 3 MAGNUMS 

OFFERTS

6 BOUTEILLES 
ACHETÉES 

= 1 BOUTEILLE 
OFFERTE

75 cl & 33 cl

NOUVEAUNOUVEAU

NOUVEAU

36€00
LE LOT DE 6 MAGNUMS  

DE 150 CL
Soit 4€ le litre

Cave Duclos Maillard
19 rue de Chenôve - 21000 DIJON - 03 80 56 29 77 

Ouvert du lundi au samedi de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 19h00
info@lacaveduclosmaillard.fr

www.lacaveduclosmaillard.fr
Frais de port offerts à partir de 36 unités achetées.

Prix unitaires TTC. Offre dans la limite des stocks disponibles. Siret : 386 420 038 000 88
Ne pas jeter sur la voie publique. Photos non contractuelles. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.



AOP BOUZERON
BLANC - 2022
Joly Père & Fils 
Cépage : Aligoté 
Commentaires : Acidulé et minéral sur des notes  
de citron et de silex.
Accords Mets & Vins : Saumon fumé,  
rillettes de thon.
Potentiel de garde : 2027 

AOP  
MÂCON-VILLAGES
BLANC - 2022/2023
Cave de Martailly
Cépage : Chardonnay 
Commentaires : Un juste équilibre entre vivacité 
et rondeur, une belle force aromatique.
Accords Mets & Vins : Côtes de veau, 
mousseline de saumon.
Potentiel de garde : 2029

AOP MONTHELIE
BLANC - 2022
Charles Guyot 
Cépage : Chardonnay 
Commentaires : Bien équilibré avec une belle 
rondeur et une pointe de minéralité typique,  
de l’appellation.
Accords Mets & Vins : Blanquette de la mer,  
Saint-Jacques snackées.
Potentiel de garde : 2032 

AOP LADOIX 
ROUGE - 2021
Jean Dubuisson  
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Sur une belle trame  
de fruits rouges, à peine marqué par les notes  
de l’élevage, ce Ladoix ravira vos papilles.
Accords Mets & Vins : Perdrix à la broche, 
magrets de canard grillés.
Potentiel de garde : 2028

AOP  
SAINT-ROMAIN
ROUGE - 2023
Louis de Maizières  
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Un nez explosif sur le fruit mûr. 
Une bouche dense et croquante.
Accords Mets & Vins : Confit de canard aux 
agrumes, œufs pochés à la Bourguignonne.
Potentiel de garde : 2032

AOP CHOREY- 
LES-BEAUNE 
ROUGE - 2022
Jean Dubuisson  
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Robe rouge sombre, un nez  
aux arômes de mûres sauvages et de fruits noirs.
Accords Mets & Vins : Jambon persillé,  
bœuf bourguignon.
Potentiel de garde : 2030

AOP MARSANNAY 
ROUGE - 2022
Claire Longeay  
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Un nez sur des notes de myrtille 
et de groseille. Un vin finement boisé marqué  
par l’élégance.
Accords Mets & Vins : Canard à l’orange, 
carbonnade de bœuf à la bière.
Potentiel de garde : 2033

12€50
75 CL

14,20€

27€50
75 CL

31,50€

17€50
75 CL

19,80€

22€50
75 CL

23,80€

22€50
75 CL

24,60€

22€10
75 CL

24,80€

30€90
75 CL

33,50€

AOP POUILLY-
FUISSÉ 1ER CRU 
« POUILLY »
BLANC - 2021
Cave de Martailly  
Cépage : Chardonnay 
Commentaires : Un bouquet floral riche, alliant 
fraîcheur et onctuosité.
Accords Mets & Vins : Blanquette de la mer, 
filets de maquereaux.
Potentiel de garde : 2030

AOP PERNAND-
VERGELESSES
BLANC - 2022
Jean Dubuisson
Cépage : Chardonnay 
Commentaires : Belle minéralité en bouche 
avec un boisé complexe et une finale équilibrée, 
nuancée d’amandes fraîches et de citron vert.
Accords Mets & Vins : Œufs mimosa  
aux herbes, omelette au gruyère.
Potentiel de garde : 2030

VIN DE FRANCE 
CHARDONNAY 
« CRÉATION N°3 »   
BLANC - 2021
Cave de Nolay  
Cépage : Chardonnay 
Commentaires : Un Chardonnay  
tout en vivacité.
Accords Mets & Vins : Apéritif, petits fours.
Potentiel de garde : 2029

20€50
75 CL

22,00€

8€90
75 CL

10,60€

AOP CRÉMANT 
DE BOURGOGNE 
Jean Dubuisson
Cépage : Chardonnay / Pinot Noir / Aligoté 
Commentaires : Un Crémant de Bourgogne 
parfait pour vos fêtes, pour vos apéritifs  
ou bien pour accompagner vos desserts !
Accords Mets & Vins : Desserts aux fruits 
exotiques, beurre de truffe.

AOP BROUILLY 
ROUGE - 2019
Hubert Descours  
Cépage : Gamay 
Commentaires : Nez fin et agréable, nuances 
florales délicates avec un boisé subtil. Bouche 
souple et juteuse, tanins veloutés, avec une finale 
fraîche.
Accords Mets & Vins : Blanquette de veau.
Potentiel de garde : 2028

AOP COTEAUX-
BOURGUIGNONS
ROUGE - 2021/2023
Charles Guyot  
Cépage : Pinot Noir, Gamay 
Commentaires : Vif et croquant, beaucoup de 
finesse en bouche.
Accords Mets & Vins : Saucisson brioché, 
charcuteries fines.
Potentiel de garde : 2027

VIN DE FRANCE 
PINOT NOIR 
ROUGE - 2021
“Vieilli en fûts de chêne ” - Claire Longeay
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Doté d’une jolie robe grenat,  
ce Pinot Noir aux arômes de petits fruits rouges 
vous ravira. Une fin de bouche très élégante  
et légèrement boisée dûe à son élevage en fûts 
de chêne.
Accords Mets & Vins : Terrines, jambon persillé.
Potentiel de garde : 2029

8€90
75 CL

9,90€

8€80
75 CL

9,50€

8€90
75 CL

9,50€

9€90
75 CL

11,50€

14€90
75 CL

15,90€

AOP ST-AUBIN  
1ER CRU  
« LE SENTIER DU CLOU »
ROUGE - 2022
Charles Guyot
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Ce premier cru séduit  
par l’élégance et la finesse de sa structure, 
avec des tanins délicats et une fin de bouche 
finement boisée.t boisée.
Accords Mets & Vins : Accords Mets & Vins : Tournedos de bœuf  Tournedos de bœuf  
à la sauce béarnaise, vol-au-vent de volaille.à la sauce béarnaise, vol-au-vent de volaille.
Potentiel de garde :Potentiel de garde : 2034 2034

AOP POMMARD
ROUGE - 2022
Robert Monnot  
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Une belle puissance en bouche, 
typique de l’appellation. Ce grand vin racé vous 
ravira dans quelques années. 
Accords Mets & Vins : BBœuf bourguignon,œuf bourguignon,  
civet de canard.civet de canard.
Potentiel de garde :Potentiel de garde : 2032 2032

26€90
75 CL

29,90€

39€90
75 CL

42,50€

AOP RÉGNIÉ
ROUGE - 2022
Hubert Descours  
Cépage : Gamay 
Commentaires : Velouté et fruité, sur de délicates 
notes florales et poivrées.
Accords Mets & Vins : Poulet à l’estragon,  
foie de veau à la lyonnaise.
Potentiel de garde : 2030

AOP BOURGOGNE 
HAUTES-CÔTES 
DE BEAUNE 
ROUGE - 2022
Cave de Nolay  
Cépage : Pinot Noir 
Commentaires : Des nuances fruitées, frais et 
croquant, un beau volume en bouche.
Accords Mets & Vins : Oeufs en meurette, Oeufs en meurette, 
choux farcis, coq au vin.choux farcis, coq au vin.
Potentiel de garde Potentiel de garde :: 2032 2032

5€70
75 CL

7,80€

Soit 7,60€ le litre
9€40

75 CL

10,70€

Soit 12,53€ le litre

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAUNOUVEAU


