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n"mzzare]la:_.,- an’_c'h()is,- capres

: tomate, mozzare]la, jambon blanc

 PROSCIUTTO & FUNGHI
: tomate, mozzarella, Jambon blanc, champ1gnons

: CAPRICCIOSA g | »
: to ate, mozzarella, jambon blane, artichauts, champignons, olives

o -ARLEQCHINO

tomate, mezzarella, salamino, pomons gorgonzola oignon

-.tomate, mozzareﬁa, sauﬂ#son p].meme

CSICREAN 4 R AP | T, TR .

_,_tomate, mozzarella sauc:sson pmleﬁte anchms, pmvrons, olgnons capres ohves

AI GANEBERI & &

i tomate, mozzare]la, crevettes

FRANCO ITALIANA SR
,tomate, mozzarella, speck mont d'or (en sa1s0n)

roquette, ongan
; .-'-TONNO &-CIPOLLA

%1




LE INSALATE
RUCCOLA & GRANA

copeaux de grana padano, tomates cerises sur roquette

CAPO )
mozzarella de bufflonne entiere, speck, copeaux de grana padano,

tomates cerises sur roquette

ADRIATICA
seiches, crevettes, moules, coquilles saint-jaques, gambas sur mesclun

LE PASTE
STROZZAPRETI BOSCAIOLA

jambon blanc, champignons, créme

STROZZAPRETI TARTUFO

champignons, creme de truffe, copeaux de grana padano

GNOCCHI GORGONZOLA & NOCI

gorgonzola, cerneaux et creme de noix

GNOCCHI PALATINO

miel, figues, tomates cerises, copeaux de grana padano, roquette

SPAGHETTI TREVISANA

-salade de trévise, speck, tomates cefisesﬂ,z créme
SPAGHETTI TONNO

thon, anchois, capres,olives, tomates cerises, piment d'espelette

L)

SPAGHETTI NERI LORETO

spaghetti a I’encre de seiche, crevettes, seiches, palourdes, moules, tomates cerises

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
seiches, crevettes, palourdes, moules, gambas, tomate

.9,00

14,00

17,001

14,00

16,00

14,00

15,00

15,00

15,00

18,00

19,00

I SECONDI

"MELANZANA PARMIGIANA 15,00
aubergines grillées, speck, tomate, mozzarella, grana padano gratinées au four a bois

accompagnées d'un mesclun

SCALOPPINA GRATINATA ; 20,00
escalope de veau panée, speck, mozzarella, parmesan gratinée au four a bois

accompagnée d’un mesclun (viande 200 gr. environ, origine Fi‘ance_)

SPIEDINI DI GAMBERI AL FORNO ! 19,00
brochettes de crevettes gratinées au four a bois ‘

SEPPIE AL FORNO ; , el 20,00
seiches gratinées au four a bois ‘

MELI-MELO AL FORNO : ; 25,00
seiches, brochettes de crevettes, coguilles saint-jaques gratinées au four a bois " :

BRODETTO DEL SIROGCO | - T

spiedini di gamberi ,seppie et meli-melo sont servis avec tomates gratinées et pommes de terre vapeur

MENU BAMBINI .~ | _ 9,50

petite pizza jambon ou tagliolini jambon, glace deux boules

I DESSERT

MOUSSE AL CIOCCOLATO - 6,50
TIRAMISU ‘ - 6,80
PANNA COTTA j 6,50

coulis de framboise

COPPA PRIMAVERA ‘ ‘ e c
créme glacée fraise, sorbet framboise et cassis, coulis de framboise, chantilly !

AFFOGATO AL CAFFE : 7,60

glace vanille, café froid, amaretto, sauce chocolat, Chantilly,

AFFOGATO AL LIMONE i 7,50

sorbet citron, limoncello

COPPA DUE GUSTI deux parfums au choix . ° ' i 4,50

crémes glacées: chocolat, fraise, vanille / sorbet: cassis, citron, framboise




 LEBEVANDE
' EVIAN 25CL P

SAN PELLEGRINO 250L
COGA comgg cL
ARANCIATA SAN PELI.EGR]NO '3

MART“IN[ ROSSO / BIANCO 4 cl
MARSALA mnom / Uovo 4 el
_ PROSECGO oc

‘KIR ROYAL prosecco et créme de cass1s IO’cl

' APERO.L SPRITZ prosecco et aperol 1'2,'5 =

1 VINI ROSSI
QA;POUCEL:L_A - Veneto
MONTEPULGIANO - Abruzzo
LAMBRUSCO - Emilia
1 VINI BIANCHI
PROSECCO - Veneto
I VINI ROSATI

~ BARDOLINO - Veneto

I'VINI IN CARAFFA blanc, rouge, rosé .

b -

leverre . . ' e B TRel, b

350

LE BEVANDE GALDE
: ESPRESSO i :
"-INFE:son'

L5

I DIGESTM
£k fmommu.o 4ol

GRAPPA. 4.¢1--




