
DE NOEL
ENTREES

Suprême de volaille aux herbes fines, sauce morilles, timbale de polenta 20 €
Corolle de sandre & écrevisse, garniture d’hiver & jus de carcasse 18€

Paleron de veau cuit 7heures, purée truffée, sauce périgourdine 21€

Ballottine de sandre aux écrevisses et saumon fumé 14€
Œufs pochés, garniture meurette & ses croutons à l’ail 10€

Œufs pochés à la crème Cîteaux, champignons des bois & croutons 10€
Pressé de canard confit, figues séchées et cœur de foie gras 16€

PLATS

Royal chocolat caraïbe, coulis de fruits rouges 10€
Dôme mangue cœur passion, croustillant chocolat blanc 10€

DESSERTS

CARTE

Réservation au 07 69 05 35 74 ou contact@traiteur-citronvert.fr
Commande à récupérer au Carré Saint Pierre (Marey-Lès-Fussey le

Dimanche 24 décembre

Commande à passer avant
 le 15 décembre 


