
DESSERT DU JOUR....................................... 7 €

GLACE....................................................................4 €
2 boules au choix : 
- �Glace artisanale au lait de Franche-Comté :  

café, caramel beurre salé, chocolat, vanille. 
- Ou sorbet : citron, framboise, mangue.

6 rue des Forges
25290 Scey-Maisières
leverger@mailo.com
03 81 53 72 98
www.louealabouche.fr

 @louealabouche

Bienvenue !
Chez Loue à la Bouche, le soir, on tartine, 
on picore, on trinque, on partage (ou 
pas)… sans chichi et avec du cœur. 
Chacun commande ce qui lui fait envie 
et on met tout au milieu de la table 
pour des moments conviviaux. 

ALLERGIES : Merci de nous signaler vos allergies dès votre 
arrivée. Nous tenons un tableau des allergènes à votre 
disposition.

ORIGINES : Nous accordons une grande importance à ce 
que notre matière première provienne dans la mesure du 
possible de nos agriculteurs et producteurs régionaux. 
Nous privilégions une origine française pour la viande, sauf 
mention contraire notifiée sur l’ardoise.

FAIT MAISON : Les plats que l’on vous propose sont 
entièrement « Faits maison », c’est-à-dire préparés sur place 
avec des produits bruts et des ingrédients traditionnels à 
l’exception des bases signalées d’un astérisque (*).

À l’ardoise

Becs salés

Fait

et très bon !

cuisiné chaque jour

maisonLOCAL

PETITS PRODUCTEURS

PARTAGE

100

% FRAIS

Becs sucrés

La couveuse
pour les enfants de - de 13 ans

Entrée / plat / dessert.....................................25 €
Entrée / plat....................................................... 20 €
Plat / dessert...................................................... 20 €
Plat seul..................................................................17 €
Assiette de fromages......................................... 7 €

LA SCIERIE...................................................... 30 €
Une grande planche composée de 5 « à la  
bouche », 1 fromage et 1 charcuterie du 
moment, détaillés sur l’ardoise. Elle est idéale 
pour 2 mangeurs raisonnables, ou pour 
1 personne affamée.

À LA BOUCHE................................................... 5 €
Petites bouchées qui changent à chaque saison,  
à retrouver sur l’ardoise. Elles composent la 
scierie, ou elles se commandent à l’unité. 
Attention, nous éteignons les fours et friteuses à 21 h.

LA FROMAGERIE...........................................15 €
Assortiment de fromages

LA FERME.........................................................18 €
Assortiment de charcuteries

LA BOÎTE CHAUDE.................................... 20 €
Edel de Cléron (340 g.) au four, miel et thym 
dans lequel on vient tremper le pain.  
Temps de préparation 20 mn. 

LA GRAZIELLA................................................15 €
Pinsa* sauce tomate, mozzarella,  
parmigiano reggiano AOP et origan 

LA VALLÉE.........................................................18 €
Pinsa* base crème, saucisse ornanaise  
et Edel de Cléron 

LA FRANCH’KUECHE.................................18 €
Flammekueche* à la crème de Morbier AOP, 
jambon cru de pays et oignons

LA SOUPE DU MOMENT............................ 8 €

ESCARGOTS DU LISON 
Fromentines au Comté.................... 10 €......... 20 €

LA DEMI-PORTION.......................................13 €
Entrée, plat comme les grands  
en petite portion + 1 boule de glace

LA DOUDOU..................................................... 10 €
Coquillettes au beurre MADAME COQUILLETTE (70),  
jambon cru de pays ou Comté + 1 boule de glace
Supplément Comté ET jambon........................ 2 €

les 6	 les 12

LA CARTE

En fonction du moment  
où vous nous rendez visite, 
notre formule change.

Nous avons fait le choix de travailler 
avec des produits frais et de saison, 
en fonction des arrivages de nos 
producteurs, éleveurs, maraîchers 
et fournisseurs... Mais aussi, selon 
nos envies ! Chaque quinzaine pour le 
déjeuner, 2 entrées, 2 plats et 2 desserts 
différents vous sont proposés, dont 
une alternative végétarienne et une 
sans gluten. Afin d’éviter le gaspillage, 
nous cuisinons chaque jour pour 
25  couverts ; si votre choix préféré 
n’est plus disponible, promis, l’autre 
choix est aussi bon ! 

Réservation conseillée

Midi 

Soir

du mercredi au dimanche 
12 h-14 h
du jeudi au samedi d’avril à octobre 
du vendredi au samedi de novembre à mars 
19 h-00 h

SAISON
DE

CONVIVIAL

Tous nos prix sont indiqués en euros, toutes taxes comprises.

CONÇU ET IMPRIMÉ PAR L’IMPRIMEUR SIMON, À ORNANS.

BEAU MIAM !

Le midi

Le soir
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