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Menu de saison
34€ | pers

Veloute de butternut a 'huile de (rulfe, gratiné au Comte

Ou
Terrine de cerf et sanglier (origine France), confiture d’oignon
Ou
Capuccino froid de betterave, vinaigre balsamique et Harenga
Filets de perche au beurre (
Ou
Pochouse de filet de truite saumoneée du Jura
Ou
Cuisse de poulet noir de bourgogne (label rouge) aux morilles A
Ou /
Filet de daurade rovale, risotto a I'encre de seiche

Dessert au choix a la carte _..-7

Ciy i /r}w///&/dz/ et 8%/%@‘477
8¢ 15¢

EFnfantde 9 a 12 ans

Enfantde 3a 8 ans
en demi portion
ambon blanc .
J ‘ Filets de perche au beurre

ou steak Hache ou cuisse de poulet aux morilles

legumes du moment léeumes du moment

ylarp . \ .
glace 1 boule glace 2 boules



