
 
LA CARTE 

Nos entrées  
 
 Croûte aux Morilles et champignons à la crème                                                    17.50 € 
 La croûte avec juste des morilles à la crème                                                           21.50 €  
 Douze escargots de Bourgogne au beurre persillé                                                 15.00 € 
Six escargots de Bourgogne au beurre persillé                                                       10.50 € 
Salade du berger                                                                                                       16.00 € 
 (Dés de brebis et croûtons de chèvre, noix et émincé de poulet rôti) 
Tartelette au comté et morbier, salade aux noisettes et Morteau                           14.00 € 
Salade francomtoise (tomates, noix, comté, croûtons et saucisse de Morteau)     16.00 € 
Duo de melon et pastèque , sorbet citron/basilic                                                     15.00 € 
Salade aux queues d’écrevisses et pointes d’asperges vertes                                  16.00 €               
Déclinaison autour du saumon                                                                                16.00 € 
Salade au jambon Ibérico Cébo, noix, croutons et dés de comté                           18.00 € 
Médaillon de foie gras au muscat de Rivesaltes et sa petite salade au magret      18.00 € 
 

Les poissons Frais  
Les truites étant pêchées à la commande, compter une attente de 25min pour la préparation et la cuisson 
 
Truite entière bardée de jambon cru à la crème de fumé                                      20.50 € 
                        beurre meunière                                                                              17.00 € 
                         au vin jaune                                                                                    23.00 € 
                        aux amandes ou noisettes                                                               18.50 € 
                        au comté                                                                                          20.50 € 
                       à la crème de pontarlier                                                                   20.50 € 
Poisson du jour (selon arrivage)                                                                            16.50 € 
Pavé de sandre à la crème de savagnin                                                                 25.00 € 
Friture de truitelles (environ 250gr) accompagnée de frites et salade                 26.50 € 
Filets de perche au beurre meunière accompagnés de frites et salade verte       26.50 €                      
 
 

Nos viandes (origine France) 
    
Suprême de poulet aux morilles et vin jaune                                                          26.50 €  
Suprême de poulet au comté                                                                                    20.00 € 
Cuisse de poulet fermier au thym et au citron                                                        18.00 € 
Magret de canard aux morilles et vin jaune                                                           26.50 €                
Pavé de quasi de veau jus corsé aux champignons et morilles                              28.50 €        
 
 

Fromage 
Assortiment de fromages affinés de la région                                                          8.00 € 
Fromage blanc nature                                                                                              4.00 € 
Fromage blanc crème ou coulis de fruits framboise                                               5.00 € 
 

 Nous vous proposons une cuisine « Fait Maison » élaborée à base de produits brut  
Merci de nous indiquer vos allergies afin que l’on puisse adapter votre menu 

Listes des allergènes contenus dans les plats sur demande 
 


