
LE ViN À TABLE 
 Restaurant - Just for You  

 
 
ENTRÉES Starters  
 

o Œufs parfaits en meurette au vin blanc 16 € 
Perfect eggs in white wine sauce 

o Escargot de Bourgogne en coquille, beurre d’ail et persil     x6 : 10€   x12 : 20 €   
Snails cooked in oven with butter and parsley 

o Jambon persillé, crème montée à la moutarde à l’ancienne  15 € 
Parsley ham, cream with old-fashioned mustard 

 
VIANDES OU POISSON Meat or Fish 
 

o Hamburger Époisses 20 € 
Burger with cheese from the region  

o Hamburger Bourguignon 18 € 
Burger with blackcurrant mustard sauce and Comté 

o Suprême de volaille façon Gaston Gérard 24 € 
Chicken with a French mustard sauce and a touch of cheese 

o Bœuf bourguignon, pommes de terre et carottes de couleur 26€ 
Beef bourguignon, potatoes and colored carrots 

o Pièce du Boucher – Voir suggestion  
Butcher’s choice – See suggestion 

o Pêche du jour selon arrivage - Voir suggestion  
Catch of the day – See suggestion  
 

Garnitures : frites, salade, riz basmati, ratatouille 
Toppings : french fries, salad, basmati rice, ratatouille 

 
FROMAGES ET DESSERTS Cheese & Dessert  
 

o Assiette de trois fromages Plate with three cheeses  9 € 
o Fromage blanc en faiselle Cottage cheese  6 € 
o Tarte du Patissier Pie of the day 12 € 
o Crème brûlée vanille Vanilla crème brûlée  9 € 
o Glace artisanales trois boules Three scoop of Ice cream 9 € 

 
 

MENU ENFANTS/CHILDREN - moins de 12 ans / less than 12 years’old 14 €  
Steak haché ou Volaille à la crème / Glace 1 boule au choix / sirop à l’eau 

                Ground Steak with fries or creamed chicken / One scoop of ice cream / Water syrup 



LE ViN À TABLE 

 Restaurant - Just for You  
 

Menu Bourguignon - Burgundy Menu 
36 Euros 

 
 
 

Œufs parfaits en meurette au vin blanc  
Perfect eggs in white wine sauce 

 
Ou / Or 

 

6 Escargot de Bourgogne en coquille, beurre d’ail et persil 
6 Snails cooked in oven with butter and parsley 

 
 
 

Hamburger Bourguignon 
Burger with blackcurrant mustard sauce and Comté 

 
Ou / Or 

 

Suprême de volaille façon Gaston Gérard 
Chicken with a French mustard sauce and a touch of cheese 

 
 
 

Assiette de trois fromages  
Plate with three cheeses 

 
Ou / Or 

 
Crème brûlée vanille 

Vanilla Crème brûlée 

 
Ou / Or 

 
Glace artisanales deux boules  

Two scoop of Ice cream 
 

 
Tél : 03 80 20 84 30 – Service Midi dès 12h /Service Soir dès 19h. 

Lunch from 12 am/Dinner from 7pm 
Info@levinatable.com 
Levinatable - Instagram  

Fermeture le Dimanche & le Lundi – Closed Sunday & Monday  


