Deélices du terroir

45€ (ou 52€ avec Fromagc et dessert)

(hoix uniquc a faire pour Pensemble des convives.

Cf‘uxc Eio du Jura Par‘Fait «dés de Morteau, feves de champignons »,
¢mulsion de cancoillotte au Vin Jaune et chiPs de Pain
Ou
Queues de iangoustincs roties au four, cromcsquis de téte de veau,

magonnaise comme une gribichc et salade sucrine

Méc{ai”ons de filet mignon de veau aujus de viande, Polcnta crémeuse
et légumes du moment
Qu
Ba”ottinc de volaille de Brcsse, risotto crémeux au Comté, légumcs du moment
et émulsion de créeme au \/in Jaune
Qu

Foisson selon a rrivage

/- ™
8 z p

AL - - "X

Assictte de Fromages ou Fromage blanc

T t/ou

Tiramisu au café et griottines de Fougcro“cs

Qu

Crémeux chocolat « noisettes caramé]isées, brownic, Praliné crousti”ant, sorbet yuzu »

Qu

T arte tatin « mangue / ananas / Passion », créme glacée vanille
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