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Un moment créatif et gourmand en 
famille avec une vue unique sur Dijon. 
Atelier suivi d’un goûter gourmand avec les produits 
Mulot et Petitjean.
Les enfants doivent être obligatoirement accompagnés.
Activité à partir de 4 ans.

Renseignements et informations pratiques sur : 
www.destinationdijon.com

 9€ enfant 4-18ans 6€ accompagnant    1h00

Le petit atelier
Pain d’épices de la Tour

      

COMMENT RÉSERVER
| Sur internet | 

www.destinationdijon.com

| Par email | 
info@otdijon.com

| Par téléphone | 
+33 (0)3 80 44 11 44

| Dans nos points d’accueil |
Accueil Forges

11 rue des Forges 21000 Dijon

Accueil 1204
Cité Internationale de la Gastronomie et du Vin

Parvis de l’Unesco / rue du Faubourg-Raines 21000 Dijon

www.destinationdijon.com



L’atelier
Vin au Sommet*

Au cours de cet atelier, vous découvrirez l’alliance 
parfaite entre une sélection de vins  et de fromages 
issus de producteurs locaux.  Un voyage au cœur  
de la Bourgogne,  de son histoire, de son terroir !

Réservations et informations pratiques sur :  
www.destinationdijon.com

20€
   1h00 + dégustation   

 

 
Le vin et la vue ! Profitez d’une dégustation de 
vins de qualité, et des conseils d’un œnologue 
reconnu et certifié sur la terrasse de la Tour 
Philippe le Bon, à 46 mètres de hauteur ! 
Idéal pour les after works entre amis ou une 
petite parenthèse à 2, devenez un expert du 
Bourgogne ! 

Renseignements et informations pratiques 
sur :  www.destinationdijon.com

 30€
   1h00 + dégustation  

  

L’atelier
Vin & Fromages de Bourgogne*
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L’atelier Moutarde

Pilez, écrasez, ajoutez, aromatisez, mélangez et le tour est joué ! 
L’Office de Tourisme et la Moutarderie Edmond Fallot vous proposent 
une expérience inédite autour de la Moutarde à Dijon ! Dernière 
grande moutarderie familiale de Bourgogne, la Maison Edmond 
Fallot, née en 1840, a su maintenir le savoir-faire des artisans 
moutardiers. Prenez rendez-vous avec notre moutardier qui vous 
révèlera tous les secrets de fabrication de cette fameuse moutarde  
et vous invitera à la fabriquer vous-même. À la fin  
de l’atelier, vous repartirez avec votre moutarde « maison » !

Réservations et informations pratiques sur :  
www.destinationdijon.com

12€
      1h00                (Tarif réduit 6€)


