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pour vous restaurer lors de vos
événements

Jus de fruits Viennoiseries

Plateau de charcuteries, de fromages ou
mixte charcuteries fromages

Mignardises salées (navettes, wraps,
verrines,...)

Boissons chaudes

petit déjeuner buffet salé

 lors de vos

Restaurez vous dans notre restaurant Le
Jurassique à l’occasion de vos événements
d’entreprise du petit déjeuner jusqu’au
repas du soir.
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les formules repas pour vos
événements

Filet de poulet au vin du
Jura et aux champignons*

(accompagnement riz et fagots de haricots verts)

Salade comtoise : Salade, saucisse
de Morteau IGP, pommes de terre,
Comté AOP, IGP AOC, oignons
rouges, noix

Menu de saison

formule service à table

our vos

Nous vous proposons différentes formules
pour vos repas allant de l’entrée jusqu’au
dessert.

jusqu’à 50 personnes

Entrée + plat
Plat + dessert
Entrée + plat + dessert Tarte du moment

*alternative végétarienne et sans
allergène sur demande



les formules repas po
événements

à partir de 30 personnes :

our vos

Formules buffeT

BUFFET D’ENTRÉES

Buffet de desserts

plat

APÉRITIF DÉJEUNATOIRE

Assortiment de mignardises, verrines,
bouchées, bretzels

Déclinaisons sucrées et salées

PAUSE GOURMANDE

Chouquettes, cannelés, macarons,
paniers de fruits,...



Arbre de noël - séminaire de fin
d’année

iaire de fin 

Rencontre avec
le Père Noël

Bricolage Visite du parc

activités avec les enfants

repas de Noël

Foie gras ou saumon Gravlax

Petit rôti de chapon sauce moutarde
effeuillé de pommes de terre à la sarladaise, fagots de haricots verts

Bûche gourmande



Quelques
réalisations



contactez-
nous  

03 81 59 31 31

www.dino-zoo.com/fr/groupes/seminaire/

commercial@dino-zoo.com

Jurassique Business events
Parc Dino-Zoo
1 rue de la préhistoire
Charbonnières-les-sapins
25620 ETALANS

Pour toutes questions ou
demandes particulières,
n’hésitez pas à nous contacter.

http://www.dino-zoo.com/fr/groupes/seminaire/

