LE CHATEAU DU CLOS DE VOUGEOT

Berceau de la viticulture en Bourgogne, le Chateau du Clos
de Vougeot est édifié a partir du XlI¢ sieécle par les moines de
’Abbaye de Citeaux et devient la place forte de la viticulture en
Bourgogne. En 1551, un édifice de style Renaissance complété
par Dom Jean Loisier donne au site le nom de « chateau » .

Monument Historique, le Chateau du Clos de Vougeot est le
chef-d’ordre de la Confrérie des Chevaliers du Tastevin et le siege
des Climats du Vignoble de Bourgogne (inscrits au patrimoine

mondial de PTUNESCO).
Réceptions, mariages et cocktails font de ces murs cisterciens
et Renaissance I'une des plus grandes Tables d’Hoétes de France
mais aussi le théatre d’évenements culturels prestigieux.

HORAIRES D’OUVERTURE DU CHATEAU
Ouvert toute 'année de 9h a 18h30 d’avril a octobre
et de 10h00 a 17h00 de novembre a mars.

Responsable service guides

visites@closdevougeot.info

Nous sommes a vot vous concocter sur-mesure

une expérience gastronomique unique
au Chateau du Clos de Yougeot.
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RICHARD FUSSNER
Directeur du
Chateau du Clos de Vougeot

+33 3 80 62 82 84
receptions@closdevougeot.info

THERRY PERCEVAL
Maitre d’Hétel
+33 3 80 62 46 75
receptions@closdevougeot.info

OLIVIER WALCH
Chef en Cuisine
du Clos de Vougeot
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NICOLAS LUROT ALICIA PRENOT

+33 3 80 62 86 09 +33 38061 3958

CHATEAU DU CLOS DEVOUGEOT
rue de la montagne - 21640 VOUGEOT - +33 3 80 62 86 09
www.closdevougeot.fr
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LES EXPERIENCES
SENSORIELLES

CHATEAU DU CLOS DE VOUGEOT



VISITE DU CHATEAU

Présentation générale du site et du Clos de Vougeot a I'éxtérieur du chateau.Visite de la
cuverie, du Grand Cellier Cistercien, du dortoir des moines convers et diffusion du film
« Jamais en Vain, Toujours en Vin », raconté par Pierre Arditi.

EXPERIENCE GUSTATIVE

A lissue de la visite « CEEUR DE CLIMATS » :
suggestion de trois vins de Bourgogne Tastevinés

En accompagnement :'un assortiment de gougeres
en accord avec chaque vin proposé.

Prix TTC par personne

"La miswsion de la Confrérie des Chevaliers du Tastevin est
de promouvoir tous les vins produits dans la région viticole
bourguignonne. Tous les ving inclus dans ces offres sont présentés
anonymement afin 'éviter de favoriser un producteur spécifigue.
La Confrérie n'autorise pas la vente de boutelles de vin au Chéiteau
du Clos de Vougeot.

Liabus d'alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec
modération.

(5cl par verre). |
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CLIMATS

Sur réservation

Mélant tradition et saveurs bourguignonnes, la e « ﬂ D
une offre complete avec la visite du chateau ainsi qu’une e
prestige. -

Durée : 2 heures 7
Groupe de |12 personnes (minimum)
Sur réservation '

VISITE DU CHATEAU VISITE DU CHATEAU

Lecture du paysage autour du chateau et visite co
Diffusion du film « Jamais en Vain, Toujours en Vin
I'ancien Dortoir des moines.

Lecture du paysage autour du chateau, suivie de la
cisterciennes et Renaissance :la Cuverie,le Gran
moines convers ainsi que les Cuisines Renaissance.

historique \guidée des parties
Cistercien, I'ancien Dortoir des
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Puis diffusion du film « Jamais en Vain, Toujours j?’n », raconté par Pierre Arditi dans
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I'ancien Dortoir des moines. ; (
EXPERIENCE GASTRONOMIQUE
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\, A la maniere d’'un Chapitre, 'expérience " GRA \ oule at détour
de cinq grands vins de Bourgogne Tastevinés (5cl pz accompagnés de mini
assiettes gourmandes de saison élaborées par le hateau, Olivier Walch.

135 €
Prix TTC par personne

EXPERIENCE GUSTATIVE COMMENTEE
DE VINS DE BOURGOGNE TASTEVINES :

Service de trois premiers crus de Bourgogne Tastevinés (5cl par verre).

EN ACCOMPAGNEMENT
Les amuse-bouches du Chef Olivier Walch déclinés en harmonie avec les vins proposés.

Prix TTC par personne

MILLESIME

Vos réceptions p

Le Chdteau du Clos de Vougeot se privatise au gré des envies pour des
réceptions, cocktails et grands événements
réalisés sur-mesure.



