POMMEL

Ray-sur-Sadne

Découvrez la Pommel, une mistelle de pommes au miel a
14,3% d’alcool, élaborée a Ray-sur-Sadne. Cette boisson
associe : eau-de-vie de pommes, jus de pomme et le doux
parfum du miel, le tout vieillit en fit de chéne.

Chaque ingrédient est soigneusement sélectionné, tels que le
miel de Champlitte et les pommes de Dampierre-sur-Salon.

Du terroir a la bouteille, la Pommel incarne le savoir-faire
haut-saGnois. Savourez une expérience unique, une rencontre
entre tradition et modernité. @ &

Conseils de dégustation

P» Apéritif : Servi bien frais, appréciez ses notes délicates des
la premiére gorgée.

& Trou normand : Accompagnez d'une boule de glace pour
une expérience gourmande.

%9 Avec foie gras : Remplacez le vin sucré traditionnel pour
une harmonie parfaite avec le foie gras.

» . ’ .
&) Dessert : Terminez en beauté avec notre boisson pour
accompagner vos desserts.
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