
DU LABORATOIRE AU VIGNOBLE : SUR LES TRACES DE PASTEUR
EN ARBOIS

75€
à partir de

par personne

+33 (0)3 84 73 01 34
contact@cdj-tourisme.com

Arbois, Jura, Bourgogne-Franche-Comté, France

Une découverte inédite de la Maison et le
Laboratoire Louis Pasteur   
Un repas entièrement jurassien
Une dégustation des vins et mets locaux
La découverte du vignoble du Jura

CE QUE VOUS ALLEZ AIMER :

1 repas au restaurant

INCLUS POUR UNE JOURNÉE :
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1 visite de Musée 

Dégustation de vins Dégustation de produits
locaux



DEJEUNER

Office de Tourisme Arbois Poligny Salins Coeur du Jura, 2 place des Salines, 39110
Salins-les-Bains-Inscrit au registre des opérateurs de voyages et de séjours ATOUT
France sous le numéro IM039170004. La mise en application de ce produit nécessite
l’acceptation des conditions générales de vente au préalable. 
©OTICoeurDuJura ©LaPinte ©LesComptoirs ©AudreyT ©MathildeB  ©Godin
©MaisonPasteur ©JuraToursime

Un séjour sur mesure! 
Nous adaptons cette proposition 
à vos envies.

MATINÉE
La journée débute avec la Maison et le Laboratoire de
Louis Pasteur afin de découvrir son intimité.
Du billard à la chambre à coucher, en passant par
son laboratoire personnel intact encore habité par
l’âme de son illustre propriétaire et par
l’effervescence de ses expériences jurassiennes,
c’est d’ailleurs à Arbois qu’il a mené ses travaux sur
les fermentations afin de mettre au point la fameuse
fermentation. 

Pour le déjeuner rendez-vous au Comptoir des
Docks, sur la place centrale d’Arbois. 
Ce restaurant propose une cuisine française
traditionnelle à partir de produits frais et de
saison dans une ambiance confortable et
chaleureuse.
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*le séjour ne comprend pas les déplacements, le transport, les extras et les dépenses personnelles, ni d’assurance. 
Pour plus d'informations, se référencer à la proposition de séjour.

APRÈS-MIDI
Le domaine de La Pinte vous accueille pour une
découverte des vins du Jura dans la pure tradition
arboisienne, avec à la clé une dégustation de cinq
vins ainsi qu’un mâchon jurassien composé de
fromages et charcuteries régionales. 
Depuis 1953, le domaine met un point donneur sur le
savoir-faire de vinification de vins de qualité avec
des pratiques qui respectent l’environnement et la
qualité du vin. 


