=0 . =0
‘ VIGNNOELI;s(‘) NS Matche s Matche

yignel:’onts , vidgnerdons N
indépendants indépendants :’._’
INDEPENDANTS F
. A " D &:f
CULTIVONS oS vignes. DEPARTS DE 9H50 A 14H10  "VINS ET GOURMANDS &

DE LA SALLE DES FETES EN PROMENADE" &
RESPECTONS notre territoire. DE PIERRECLOS (71260)

FAISONS notre vin dans notre cave.

LT AT SALLAN T SSALLATD
L 288 SN T) qRE
o S did ‘.}‘.‘-\ éiid ‘2’;(,(.“ i) RS |
\ R
PARTAGEONS e}g;’;.
H [ Wy el
notre passion. sy, wy » ‘!},',',' uy sy ury 3 7ve ury ‘?(((:' ;"\'3
‘\\\\\‘ 1R MALSS HR ‘\\\\‘ HR ‘\\\\‘ i IITI\S

VENDONS nhotre vin. oy “a1) Yo 2R RAS8
$ N

SIS
: ¢ Y
46.335323, 4.685135 : p
A\ )
o oy <
S - . . R
oy U Environ 10 kilomeétres

Dimanche 21 juin 2026

Bonne condition physique
nécessaire

Des vins ANIMATIONS MUSICALES
et des Per-sonr\athés

avthentiques TOUT AU LONG DE LA JOURNEE
"Le logo des Vignerons Indépendants est I'embléme ET JEU DU VIN MYSTERE .
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Fédération des Vignerons Indépendants

de Sadne-et-Loire . H'" .
210 Boulevard Henri Dunant - 71000 Macon L . i

Tel : 03.85.27.91.99 E Mail : contact@fvi71.fr
Site : www.fvi71.fr

Organisée par les Vignerons Indépendants
de Sadne-et-Loire
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"Dégustez tous les vins,

b du Beaujolais a la Cote
vignerons Chalonnaise en passant
indépendants
Saone-et-Loire par le Maconnais.”

Nous vous rappelons que :

* Aucun remboursement ne sera possible pour
toute annulation a compter du 1er juin 2026
sauf sur présentation d'un certificat médical.

* Nous nous réservons le droit d'annuler cet
évenement  en cas de directives
gouvernementales contraignantes. En dehors
de ces conditions, la marche aura lieu par
n'importe quelle météo. En cas de non
participation, le montant de linscription
restera acquis.

* Lesinscriptions papier se feront dans la limite
des places disponibles et par ordre d'arrivée :
merci de nous contacter en amont au
03.85.27.91.99.

MERCI A NOS PARTENAIRES :
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Apéritif
Acccmpagné de vins blances tégionanx
*k*

Bavarois de petits pois a la truite fumée,
sablé au parmesan, Coulis fagon Aioli
Accempagné de vins blancs communawx
*k*

Brunoise de courgettes au curry,
émincé de volaille
Accempagnée de vins touges communawx

*k*

Cuisse de beeuf cuite a la broche,

pommes de terre grenailles, sauce poivre vert.

Appellaticns. i, Uhennent, -
m scon-Bussivres
**k*
Comté du Jura et petit chévre de Davayé

Accompagnes de vins onges tégicnawx

*k*

Bodega de tartare mangue ananas,
creme fouetté au litchi

Aecempagnée de Crémant de Bewrgogne
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maid aw 31 mav 2026

indépendants

Sadne-et-Loire

e Sur la plateforme Elloha:

e Viale bulletin ci-dessous a retourner a la Fédération des
Vignerons Indépendants 71 (merci de nous contacter
avant pour pré-réserver votre créneau au 03.85.27.91.99)

NOM PreNOM oottt b e bbb ae e nie

AGTESSE ettt ettt ettt a ettt et be et e b e beebeebeebenbebenbensens
Code Postal : ....ccccevvevrevierieieinnee Vill & o
TEl e EmMail: oo

Demande de réservation :

(par chéque a l'ordre de Fédération des Vignerons Indépendants 71)

Les départs se font en groupe depuis la salle des fétes. Les horaires
possibles sont : 9h50, 10h10, 10h30, 10h50, 11h10, 11h30, 11h50,
12h10, 12h30, 12h50, 13h10, 13h30, 13h50, 14h10.

* Heure de départ souhaitée : ..o
¢ NOM AU BrOUPE : e

Vous recevrez par mail I'heure de votre départ et nous vous rappelons que les
mineurs sont impérativement accompagnés d'un tuteur légal. Les participants
attestent avoir été préalablement informés par la fédération des Vignerons
Indépendants qu’aucune garantie “individuelle accident” (déces, invalidités,
indemnités journaliéres, frais médicaux ou chirurgicaux, assistance...) n'est
souscrite pour les activités de loisirs, marche, cyclotourisme. Ils renoncent a
tout recours notamment de défauts d'information sachant qu'il est possible a
titre individuel de souscrire de telles garanties.

La fédération des Vignerons Indépendants décline toute responsabilité en cas
de vol ou perte d'objets personnels.

Nous vous rappelons qu'aucun remboursement n‘aura lieu pour toute
annulation aprés le 1er juin 2026, sauf sur présentation d'un certificat médical.
Nous nous réservons le droit d'annuler cet événement en cas de directives
gouvernementales contraignantes.

Signature :
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