Menu de

No¢l

Mise en bouche
(2 par pers.)

Filet de truite fumée
et sa rillette
Supréme de pintade
sauce forestiere aux morilles
et sa déclinaison de legumes
oo
Assiette de fromages
Jean Perrin

Buche de Noél

3 4'90 €/pers.

Menu de la

St dylvestre

Fines mises en bouche
ey
Foie gras de canard maison
a I'Armagnac mi-cuit en croute de sel
g
Filet de pintade en ballotine
farci aux morilles,
créme au vin jaune et
sa déclinaison de légumes
3
Sélection Fromagere
signée Jean Perrin,
bouquet de salade et pain aux noix
Poire pochée
fourrée chocolat,
panaché de fruits rouges et
créme a la griotte

-

Gourmandises

55 €/pers.

Commande obligatoire Commande obligatoire
avant le 22 décembre. avant le 29 décembre.



