
 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  
ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 23 € 

 

Le Filet de Rascasse, Risotto aux Coquillages, Sauce Marinière  24 € 

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  24 € 

 

 

 

LE PLAT A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

 

 

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace Vanille  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Praliné 9 € 

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  
ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde 

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay  

 

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  

 

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 

 

Les Côtes d’Agneau à la Plancha, Légumes confits, Jus au romarin  

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  

 

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  

 

Les Fraises Melba , Glace au fromage Blanc  

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Vanille 

LES PLATS A PARTAGER A DEUX - Hors formules 
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,                                                                      32.00€/pers 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés    25.00€/pers

          

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  
ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 23 € 

 

Les Côtes d’Agneau à la Plancha, Légumes confits, Jus au romarin  24 € 

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  24 € 

 

 

LES PLATS A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés  25 €/   

 pers 

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace au fromage Blanc  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Vanille 9 € 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  

ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vieux Vinaigre et Crème Moutarde    12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

Le Confit de Foie Gras aux Epices Grillées, Pain de Campagne  15 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

PLATS  
 

La Poitrine de Veau confite, Fricassée de Carotte au Curry, Jus au Romarin  25 € 

 

Le Paleron Braisé, Pommes de Terre à la fourchette, Petits Paris au Lard 28 € 

 

La Dorade en Tapenade, Légumes Niçois, Sauce Basquaise  24 € 

 

 

LE PLAT A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers 

Supplément de 5€/pers en formules Bistronomiques  

 

  

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Le Pot de Crème à la Bière Blonde, Compotée de Fruits Rouges  9 € 

 

Le Brownie Chocolat, Crémeux Amandes et Noix de Pécan 9 € 

 

 

 

Les Formules Bistronomiques  
 

Une entrée, un plat, la sélection de fromages et un dessert  47.00€ 

 

Une entrée, un plat, la sélection de fromages ou un dessert  42.00€ 

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  

ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde 

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay  

 

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  

 

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 

 

Les Côtes d’Agneau à la Plancha, Légumes confits, Jus au romarin  

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  

 

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  

 

Les Fraises Melba , Glace au fromage Blanc  

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Vanille 

LES PLATS A PARTAGER A DEUX - Hors formules 
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,                                                                      32.00€/pers 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés    25.00€/pers

          

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  

ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 23 € 

 

Les Côtes d’Agneau à la Plancha, Légumes confits, Jus au romarin  24 € 

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  24 € 

 

 

LES PLATS A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés  25 €/   

 pers 

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace au fromage Blanc  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Vanille 9 € 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  

ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

 

PLATS  
 

Le Filet de Dorade, Risotto Safrané, Sauce Marinière      24 € 

 

Le Paleron de Bœuf Charolais,  Pommes de Terre à la fourchette, Petits Paris au Lard 24 € 

 

Le Filet de Canette, Légumes Niçois, Jus aux Condiments de Datte  24 € 

 

 

 

LE PLAT A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés 25 €/ 

 pers  

 

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace Vanille  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Praliné 9 € 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  

ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 23 € 

 

Le Filet de Rascasse, Risotto aux Coquillages, Sauce Marinière  24 € 

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  24 € 

 

 

 

LE PLAT A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

 

 

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace Vanille  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Praliné 9 € 

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  

ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde 

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay  

 

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  

 

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 

 

Les Côtes d’Agneau à la Plancha, Légumes confits, Jus au romarin  

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  

 

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  

 

Les Fraises Melba , Glace au fromage Blanc  

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Vanille 

LES PLATS A PARTAGER A DEUX - Hors formules 
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,                                                                      32.00€/pers 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés    25.00€/pers

          

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  

ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 23 € 

 

Les Côtes d’Agneau à la Plancha, Légumes confits, Jus au romarin  24 € 

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  24 € 

 

 

LES PLATS A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés  25 €/   

 pers 

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace au fromage Blanc  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Vanille 9 € 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  

ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vieux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

 

PLATS  
 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto Safrané, Sauce Crémeuse   24 € 

 

La Pièce de Bœuf au Sautoir,  Pommes de Terre à la fourchette, Petits Paris au Lard 24 € 

 

Le Filet de Canette, Légumes Niçois, Jus aux Condiments de Datte  24 € 

 

 

 

LE PLAT A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

  

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace Vanille  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Praliné 9 € 

 

 

 

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  
ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 23 € 

 

Le Filet de Rascasse, Risotto aux Coquillages, Sauce Marinière  24 € 

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  24 € 

 

 

 

LE PLAT A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

 

 

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace Vanille  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Praliné 9 € 

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  
ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde 

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay  

 

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  

 

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 

 

Les Côtes d’Agneau à la Plancha, Légumes confits, Jus au romarin  

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  

 

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  

 

Les Fraises Melba , Glace au fromage Blanc  

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Vanille 

LES PLATS A PARTAGER A DEUX - Hors formules 
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,                                                                      32.00€/pers 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés    25.00€/pers

          

 

 

SAMEDI, DIMANCHE & JOURS FERIES  

DINER DU LUNDI AU VENDREDI  
ENTREES 
 

Le Jambon Persillé en Fine Gelée , Condiments au Vœux Vinaigre et Crème Moutarde   12 €  

 

Les Œufs façon Meurette au Chardonnay 11 €       

                                                                           

Les Escargots de Bourgogne en Bouillon d’Ail Doux  14 € 

  

La Tomate farcie Belle Niçoise, Copeaux de Jambon de Parme, Jus au Pistou  12 € 

 

Les Scampis en Tempura, Légumes croquants, Sauce Tartare  13 € 

  

 

PLATS  
 

Le Suprême de Volaille à la Gaston Gérard, Gnocchi aux Herbes, Sauce Moutarde 23 € 

 

Les Côtes d’Agneau à la Plancha, Légumes confits, Jus au romarin  24 € 

 

L’Escalope d’Espadon grillée, Courgettes Beurre et Fenouil aux Olives, Sauce Vierge  24 € 

 

 

LES PLATS A PARTAGER A DEUX  
 

Le faux Filet ‘Fleur de Bœuf’ à la Moelle,  32 €/                                                                 

Fricassée de Pommes Grenailles au Lard Paysan, Sauce au Pinot Noir pers  

 

Le Biscuit de Sandre aux Ecrevisses, Risotto au Parmesan, Bisque de Crustacés  25 €/   

 pers 

   

FROMAGES & DESSERTS 
 

La Sélection de Fromages  8 € 

 

Les Fraises Melba , Glace au fromage Blanc  9 € 

 

Les Profiteroles au Chocolat, Glace Vanille 9 € 

 

Dîners, Week-end, Jours fériés 
Vendredi 19 Mai 2023 & Lundi 14 Août 2023 

 

 

 

 
 

ENTREES - 15.00€ 

             
Tataki de thon aux agrumes, poireaux confits, sauce soja   
 
Œufs façon meurette au chardonnay   
 
Jambon persillé, crème de moutarde  
                        
Escargots en bouillon d’ail doux   
  

PLATS - 26.00€ 
 
Filet de daurade cuit sur peau,          
Risotto au citron et salicornes, sauce marinière   
 
Filet de canette laqué au miel,   
Polenta aux fruits secs, butternut aux épices, jus de rôti  
           
Andouillette de chez Bobosse,          
Légumes confits aux herbes, sauce à la moutarde  

SUGGESTION DU CHEF A PARTAGER (85€, hors formules) 
 
Faux filet de bœuf Aubrac, pommes frites, sauce béarnaise 
 
 

FROMAGES & DESSERTS - 10.00€ 
 

Sélection de fromages                                                                                   
Mousse légère au chocolat noir Ocoa 70%   
Cheesecake exotique                                                    
Chou mandarine, chantilly vanille     
                         

Prix nets — Service compris — La liste des allergènes est disponible sur demande — Viandes : Origine France / EU 

 

Les Formules Bistronomiques  
 

Entrée, plat, sélection de fromages ou dessert  43.00€ 
 

Entrée, plat, sélection de fromages et dessert  49.00€ 


