A la Carte ou en Formules :

Entrée + Plat 39.50 € ou Plat + Dessert 34 €

Entrée + Plat + Dessert 47.50 €

Entrées

Gateau de Foies de Volailles, Creme de Morilles au Comté

Poireaux Fondants, Rémoulade de Crabe, Vinaigrette Crémeuse, CroGtons
Chiffonnade de Truite Fumée Maison, Guakiwi et (Eufs de Truite

Duo de Foies Gras Maison, Copeaux de Chocolat Grand Cru Ethiopie, Pain de Campagne Grillé

(&5 PG

Plats

Supréme de Poulet Fermier au Vin Jaune et Morilles, Spaétzles Maison

Gambas « Body Pealed » Comme un Cari Créole, Pommes de Terre en Persillade
Cote de Veau (Francais) au Sautoir, Jus Court, Purée Maison Truffée

Jarret de Porc Braisé au Miel (Vrai Jarret d’environ 900g), Pommes Persillade

Si vous n’en venez pas a bout, nous vous emballerons soigneusement le reste pour faire durer le plaisir chez vous

Filet de St Pierre Comme une Bouillabaisse, Rouille Maison, Pain Frotté a I’Ail, Pomme de Terre, Fenouil

(70 PP D)

16 €

14.50 €

16 €

18 €

26 €

29 €

26 €

25 €

26 €



JFromage ou Desserts

Fromage Affiné Sélectionné par le Chef
Glaces et ou Sorbets 2 Pots au Choix + Madeleine Maison 3 €lePot

Desserts Glacés Maison et desserts de notre Patissier

(&0 PP G 2

Menu Enfant (Jusqu'a 12 ans)

Viande (Selon le moment), Petits Légumes
Ou

Poisson, Petits Légumes,

Ou

Jambon, Petits Légumes

Et

Une Patisserie Maison
Ou
Un Petit Pot de Glace Maison (parfum au choix)

Bon Appeétit da tous et a toutes

9.50 €

8.50 €

9¢€

14 €



