A A CARTE.

ENTREES

- Neiv de Gaint-Jacgues flambée o la tequila. 18€
- Gruawlax de G aumen. 15€
- Tantelette lalin aux endirved canamélisen aw miel

el wequeel. 12€

- Foie gray elda gelée o la pasdicn. 2H€

UTANDES :

- Seuwny d Agneaw cenfil aw miel el Uy, 29€
- Magnel de Canand aux grietles. 2H€
- Mignen de cenly aw perle

el aes champignens.L8€

POTGSONS -

- Gleak de Thew facen Ressini. 18€
- Pawé de Gauwmen dauce ol anellv. 23€

- Bea de cabillaud et sen cuumble aw chenige. 24€



MENU 38€.

Guavlayw de Gaumen.
Quw

Tanleletle Talin aux endives covauméliven
miel el roquelol.
Qu
avec dupplement de 10€
Foie guay gelée o law pasdien.
FAAAA KA KK

Mignen de cenly aw pele el aes champignens.
Qu

Des de Cabillawd el sen cuvmble aw chenige.

KKk KK KK KKK

Asasietle de tueis fromages supplément H€
Pavlevo au funils fuais..
Qu
Tantelelle Tatis.




MENU REGUS TATION.

6H€ pan pewyenne.
POUR TOUWTLES COIWTVES DEPA TABEE.

X K Kk Ok Kk Kk X

Neix de Gainl-Qacogues flambée av lateguilo.
kEkEkEEKEEEREK
Guavlax de Sawmen.

Qu Feie guay gelée ala pasaien
avec dupplement de10€.

ES L LS LSS S

Mignen de cenfy aw perle el dey champignens.

KEEKEEEEEEXX

Dos de cabillound el 3en cuvmble aw chenize-

kkEkEEEEEEXKXK

Asaielle 3 fromaged. Supplément H€

KEREEKREKEEKX

Pé desaent.

KRk EKEEKEEX

Cépes Guzelie.



