LES ENTREES

Salade Comtoise (Mortec: u, croutons, oeuf, noix, Comté)

Assiette de truite fumée, beurre de coriandre et citron

(pisciculture des Riviéres)

Salade de tomates cerise a [italienne (bc:sﬂ}c, burrata, mortadelle)

Planche de charcuteries

Croite aux Morilles et vin Jaune

Les entrées sont possibles en version plat avec garniture du moment

LES BURGERS :
(ACCOMPAGNES DE FRITES MAISON ET DE SALADE VERTE)

LE PETIT-COCHON :
Cheddar, steak de cochon maison, oignons frits, galette de pornme de terre, lard paysan, salade,
tomate et sauce cocktail

LE GRANDVALLIER :
Morbier, steak haché frais, oignons frits, galette de pomme de terre, lard paysan, salade, tomate et
sauce cocktail

LE FRANC-COMTOIS :
saucisse de Morteau, tomme a l'ail des ours, cignons frits, galette de pomme de terre, salade, tomate
et sauce cocktail

LE CHEVRE :
chévre buche, steak haché frais, basilic frais, oignons frits, salade, tomate et sauce cocktail

LE VIVIER :
Comté, truite fumée, csuf au plat, oignons frits, salade, tomate et sauce cocktail

LE VEGETARIEN :
Galette végé, Comté, ceuf au plat, oignons frits, salade, tomate et sauce cocktail

LES VIANDES :
(ACCOMPAGNEES DE FRITES MAISON OU GARNITURE DU MOMENT)

Ribs de porc marinés & l'ail des ours, cuisson basse température

Tartare de boeuf & notre fagon

Cassolette de Sot-I'y-laisse aux morilles gratinées au Comté

Entrecéte (environ 200-220gr)
Morilles: 27.00 €

Beurre maitre d'hétel ou sauce poivre fumée: 21.50 €

ou nature: 20.00 €

LES POISSONS :

Filets de perche meuniéres

Steaak de thon, sauce aioli




