Salade César et asperges blanches 11.90€
Nems de truite sauce nuoc mam 11.90€
Palets de chévre chaud au miel de montagne du Jura 11.90€
Planche de charcuterie 14.50€
Crolte aux morilles et Vin Jaune 17.80€

(Les entrées possible en version plats + frites  + 9€)

LE PETIT-COCHON : cheddar, steak de cochon, oignons frits, galette de pomme de terre lard
paysan, salade, tomate et sauce cocktail

17€

LE GRANDVALLIER : Morbier, steak haché frais, oignons frits, lard paysan, salade, tomate et sauce
cocktail

17 €

LE FRANC-COMTOIS : saucisse de Morteau, raclette, oignons frits, galette de pomme de terre,
salade, tomate et sauce cocktail

17 €
LE CHEVRE : chévre buche, steak haché frais, miel, oignons frits, salade, tomate et sauce cocktail
17 €
LE VIVIER : Comté, truite fumée, ceuf au plat, oignons frits, salade, tomate et sauce cocktail
18.50 €
LE VEGETARIEN : steak végé, Comté, ceuf au plat, oignons frits, salade, tomate et sauce cocktail
18.50 €

— (Accompagnées de frites maison ou garniture du moment)

Pluma de porc (+200gr) sauce échalotes et vin rouge 22.50€

Cassolette de Sot-I'y-laisse aux morilles gratinée au Comté 25.90€

Cuisse de lapin mijoté au Cidre et a la créme 20.50€
Entrecote (environ 200-220gr)

Morilles 26 € Beurre maitre d’hétel ou sauce poivre 21.50 € ou nature 20 €



