4 PLANCHE A PARTAGER
4 FRITURE A PARTAGER MIXTE
ENTREES
4 VOL AU VENT AUX ESCARGOTS
4 TERRINE MAISON
4 CROUTE FORESTIERE
+ TARTARE DE SAUMON
4 05 AMOELLE
SATLADES
ENTREE
4  SALADE DE CHEVRE (lardans) 1200 €
4 SALADEFOIEETGESIERS  1200€
VIANDES
4 PIECE DU BOUCHER SAUCE AU CHOIX
4+ TARTARE DE BCEUF
4 FILETDE BOEUF
4  ANDOUILLETTE SAUCE VIN ROUGE
4 SOURIS D'AGNEAU
4  SUPREME DE VOLAILLE
FORESTIER ow GAMEAS
POISSONS
4 FILETDE SANDRE

AU VIN DU JURA
CABILLAUD GRATINE A L'AlOLI
RISOTTO GAMBAS

1480 E

14,00 €

100 €
nooe
nooe
n.ooe
1200€

PLAT

1650 €
16,50 €

1800€
2200 €
2500 €
18.00 €
20,00 €
1900€

24,00€

24,00€
1800 €

*RESTAURANT
DE LA PLAGE*
Eestoplagegray@gmail.com

Facebook - Tél: D3B4454677

MENU
A28 €

MENU
A34€

VOL AU VENT AUX

CROUTE FORESTIERE
ESCARGOTS
ou o
AERIINEMALSON TARTARE DE SAUMON
FRITURE FILET DE ROEUF
it ou
SOURIS 'AGNEAU
SUPREME DE VOLAILLE
FORESTIER OU GAMBAS ou
Bit GABILLAUD GRATINE
ALAIOLI
ANDOUILLETTE
AUVINROUGE |
DESSERT DESSERT

TOUT CHANGEMENT DANS LE MENU SERA FACTURE

Sauce au choix : Forestiére ou Vin rouge

MENU DU JOUR (entrée, plat, dessert) 17,50 €
MENU DU JOUR (entrée, plat ov
plat, dessert)

PLAT DU JOUR

MENU ENFANT (jusqu'a 10 ans)

(Steak haché ou calamars ou nuggets)

SPEC

FRITURE DE SANDRE QU PERCHE
ASSIETTE FRANC-COMTODISE
ESCALOPE FRANC-COMTOISE
BURGERS savoyard, cheddar
BURGER VEGETARIEN
CAMEMBERT AU FOUR

LES FROMAGES

MORCEAUX DE FROMAGE DE CHOIX

LES DESSERTS

DESSERT DU MOMENT MAISON
CAFE GOURMAND

LES GLACES

Ll O 2 o U

Dame Blanche

Chocolat ou Café liégeois
Caoupe Grayloise

Coupe Chamaonix

Coupe Panier de Fruits
Coupe 2 Boules

Coupe Colonel

Coupe Griottines

“‘viandes d'origine UE

14,00 €

1200€
850 €

21.00€
19,00 €
19,00 €
16,00 €
1600 €
19.00 €

&00€

Tableau des allergénes a dispasition de la clientele

Service compris



LES BOISSONS

VINS ROUGES (75¢])

BOURGOGNE

+ HAUTE COTEDE BEAUNE
4 MARSANAY

“+  BOURGOGNE PINOT NOIR (dom F. Boudot)

BEAUJOLAIS
4+ BROUILLY VIEILLES VIGNES

BORDEAUX
4+ PUISSEGUIN 8T EMILION BIO
4+ CHEVAL NOIR

VALLEE DU RHONE (75cl)
4 100% SYRAII

4+ COTESDU RHONE « plan de dien s
4+  VACQUERAS « Le POURPRE »maison Ogier

VINS BLANCS (75cl)

JURA
4 ARBOIS BETHANIE
CALLIC 5

4+ BEAUJOLAIS VILLAGE blanc

€
45€
8¢

18€

33€

1950 €

15€
I8¢
40€

Ise

4¢

BOURGOGNES

4 MACON [E

% CHABLIS « Hameliny o€

4+ ST VERAN (TSCL) 42¢€

4 BOURGOGNE CHARDONNAY I5€
VIN DU VAUCLUSE

= VIOGNIER A. DARTOIS W E
VINS ROSES (75 ¢h)

+  MINUTY Cite de Provence ve

% GRAIN D'OPALE Ciie de Provence e

4+ DIAMANTINE Cate de Provence 25¢
VINS DE PAYS (AOCQC) (75¢l)

*  PINOT NOIR dom Guillsnne 6 €

+ CHARDONNAY dan Guillamme 26 €
%  PINOT NOIR VIEILLES VIGNES 34€

& CHARDONNAY VIEILLES VIGNES 34€
VINS EN PICHETS 50¢l 25¢cl
IGP Pays d'oc Blane 850 € s&0€
IGP Pays d'oc Rosé 550 € 550€
TGP Pays Ciites du Rhine B.50€ 580 €

AUTRES VINS (75cl)

“  COLLIN GUILLAUME (brut) 40 €

“* VALSE ROSE €

VINS AU VERRE (12cl) 6,600 €

(Chabtis, Macon, Rosé de Privencs ,..)

LES APERITIFS
=  SPRITZ APEROL 500 €
= SPRITZ CAMPARI B0 €
= SPRITZ ST GERMAIN R00€
= KIRIZ(I 4,50 €
=  APERITIFMAISON 12l 5,00 €
w  VINS CUITS 4cl 6,00 €
=  ANISES 3.50€
= WHISKY 4 ¢l 7.50 €
- COUPE CHAMPAGNE 12C1 85,00 €

LES BIERES PRESSIONS
= BIFRE BLONDE 25CL 3T0E
= GRIMBERGEN AMBREE 2% CL 520¢€
= GRIMBFERGEN BLANCHE 25 CL S20€
= PICON BIERE 00 €

LEGRING 100CL 4,80 €

« ¥ SANPELLEGRINO S0CL. 3se
= CAROLA 106 CL 4.60€
= ¥ CAROLA 50CL Jine
w= CAROLA GAZEUSE 100CL 4.60 €

LES BOISSONS CHAUDES
« CAFE 2,00€
« THE 3,00 €
= INFUSION 300 €

LES BOISSONS FROIDES
= S0DA 330€
= JUSDE IFRUIT JB0£

(Orange, abricol, ananas, tonate, fraise, pomime,

ace)




