
 

 

 

 

 

 

 

  
 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu de Pâques 
Dimanche 20 avril au déjeuner 

 
 

Asperges de la ferme Dubois, 

truite marinée, reine des près, sauce mousseline fumée  

  

Langoustine, 

côtes de sucrine, févettes, ricotta, jus corsé 

  

Raviole d’escargots, 

ail des ours, morilles, sauce au vin du Jura 

  

Selle d’agneau en tournedos, 

petits pois à la Française, rissole d’épaule confite, jus réglisse 

  

Fromages de nos Régions 

  

Rhubarbe cuite en croûte, 

Fraises gariguette et sorbet fromage blanc 
 

 
Menu en 5 services à 140 €uros 

sans la langoustine 
 

Menu en 6 services à 170 €uros 
 


