
MENUS TRADITIONS* 

Entrée plat dessert 25,00 euros, 
 supplément fromage 5 euros 

 

ENTREES : 

 Soupe Rose ou de légumes    

 Cake  Morteau, comté avec salade   

 Salade pastèque (en saison) féta, vinaigre 

balsamique, raisin, noix  

 Tourte Franc-Comtoise  

 Crudités variées 

 Feuilleté Franc-Comtois 

 Terrine de campagne maison 

 Croûte de champignon  

PLATS : 

 Paleron au cidre avec ses tagliatelles  

  Lentilles Morteaux/Montbéliarde 

 Emincé de volaille sauce blanche et son riz 

 Jambon sauce La Tuffière et son 

gratin/salade verte 

 Assiette Franc-Comtoise 

 Mortiflette/salade verte 

 Tomate farcie (en saison) et son riz 

 Mont d’or chaud et sa charcuterie/salade 

(plat unique, pas d’entrée) en saison 

 Potée Franc-Comtoise 

 Fondue au comté et sa charcuterie/salade 

(plat unique, pas d’entrée) 

 Truite de Bonnevaux (truite filet) et ses 

légumes avec riz 

 Tajine ou Couscous au poulet et Merguez 

 Clafouti Morbier Morteau 

 Rouelle de porc au four et sa ratatouille 

 Gratin choux fleur pommes de terre et 

Montbéliardes 

 

DESSERTS : 

 Tarte maison 

 Crème brulée 

 Crumble de fruits 

 Fromage blanc battu, sirop de caramel  

 Panacotta 

 Clafouti aux fruits 

 Gâteau Ménage  

 Gâteau pommes crumble 

 Ile flottante 

 

 

 

 

 

 

 Allergènes sur demande auprès de la Direction 

SEULEMENT SUR RESERVATION 
MENU UNIQUE POUR TOUS (Entrée, plat et 
dessert) INCLUS DANS LA DEMI-PENSION 

Tarif +10% hors Demi-pension 

Ou Menu TARTES FLAMBEES 

Tartes flambées Franc-Comtoises à volonté, Salées avec salade verte et 

Sucrées, 


