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est I'héritiere d’une longue et prestigieuse histoire. DU MARDI AU SAMEDI DE PAIN D'EPICES

Entre tradition et modernité, Mulot & Petitiean R .
demeure une entreprise familiale, de ].Oh “ .] 2h30 et de 14h & 18h30
fidele & une tradition et un savoir-faire derniére visite & 17h30 - Last entry 5.30 pm Visitez, Découvrez, Dégustez...
transmis de génération en génération. Adulte : 8 EUR - Enfant (12-18 ). 6 EUR
En Mars 2012, la maison Mulot & Petitiean a été UGe . Eman o ansy 6 BOULEVARD DE L'OUEST
ratuit pour les enfants de moins de 12 ans DITON

labellisée ‘Entreprise du Patrimoine Vivant' pour )
free for children under 12

son histoire et son patrimoine séculaires,
Groupes sur réservation d partir de 10 personnes

et ses capacités d'innovation.
Fiers de ce patrimoine culinaire et de notre histoire 6 EUR / personne
nous allons vous faire découvrir les secrets Groups - book in advance : 6 EUR per person (minimum 10 people)

de cette recette qui a fait de Dijon . - .
Visite avec audioguide ou guidée pour les groupes
Guided tour for groups, audioguide for individuals N D]]j] [E— D]]]] y

La capitale du Pain d'épices.
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Founded in 1796, Mulot & Petitiean
has a long and prestigious history Brenaes
Between tradition and modernity, the company remains " X
a family business faithful to a tradifion and know-how transmitted
from generation to generation.

In March 2012, Mulot & Petitiean was listed as

‘Entrevrise du Patrimoine Vivant’ because of 4
its secular history and heritage, its capacity for Troves : ; ’ £F
Py : ; y

innovation, and its unique know-how.

Proud of our culinary heritage and our history,
we would like our visitors
to be able to discover the secrets of this recipe
that has made Dijon
The capital of pain d’épices.
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@ Fabrique Mulot & Petitiean

accueil@mulotpetitiean.fr - T. 03 80 66 30 80
6 Boulevard de 'Ovest - 21000 DIJON
LE VERITABLE PAIN D’EPICES DE DIJON
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MULOT & PETITJEAN
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Eveillez tous vos sens a travers cette visite unique a Dijon !

Découvrez I'histoire du pain d’épices et
de la Maison Mulot et Petitiean a travers
un parcours ludique et visuel.

Discover the bistory of Dijon’s < pain d’épices » (gingerbread)
and Maison Mulot & Petitjean through a playful

and realistic circuit.

Suivez les différentes étapes de la fabrication

du pain d’épices & travers I'exposition de la collection
de machines et outils de I'entreprise.

Sur des écrans géants, le personnel explique

aux visiteurs les étapes de la fabrication

du pain d'épices.

Follow the production stages

of the pain d’épices through

the exhibition of the collection

of machines and tools in the company.
On giant screens,

the staff explains the current

stages of production

of the pain d’épices to the visitors.
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Pain d'épices, nonnettes, glacés minces, ...

Vous trouverez sans aucun doute de quoi satisfaire
les papilles des petits et des grands gourmets
dans notre boutique.

Pain d’épices, French cake, glacés minces...
You will have plenty of choices, with a large range of products
produced on site in our gift shop.




