
 

Nos plats peuvent être amenés à changer en fonction des saisons et des récoltes de nos producteurs. 
Toute modification de plat le jour de votre événement entraînera un supplément. Hors boisson. Prix et service compris. 

Menu 1er Cru 
 

Menu commun à choisir pour l’ensemble du groupe  

Une entrée, un plat et un dessert parmi nos suggestions 

 

Entrées 

Jambon persillé, crème moutarde, mesclun 

Œuf parfait façon Meurette au pinot noir 

Saumon fumé au château, mousseline à l’aneth 

Velouté de courge, graines de courge torréfiées, crème de noisettes 
 

Plats 

Poulet Gaston Gérard, sauce moutarde, pommes de terre grenaille 

Bœuf bourguignon, riz pilaf, carottes 

Filet de poisson selon arrivage, poêlée de légumes verts, sauce vierge 

Filet de poisson selon arrivage, fondue de fenouil, sauce citronnée 
 

Desserts 

Tarte aux pommes, glace 

Tiramisu au café 

Infiniment vanille, glaçage magnum, crème vanille, sorbet exotique  

Le bourguignon (biscuit pain d’épice, compote de fruits rouges et mousse cassis) 
 

Notre sélection de fromages et mesclun de salade : +8€  


