 « Nos Déjeuners Rapides »

Du Lundi au Vendredi                                                                                                                                   

Même Fériés !!!

Menu 24.90 €

Formule une Entrée + un Plat + un Dessert

MENU DECEMBRE - JANVIER
Rillettes de Canard Maison 

Aux Echalotes confites et Trompettes
Mesclun et Pain grillé
Toasts QUIMET & QUIMET
 Saumon fumé, Biscotte briochée, Crème fraîche
Miel d’Acacia, Crème de Balsamico

Petite Terrine de Chevreuil et Foie
Petite Salade, vinaigrette Noisette

Crème DUBARRY
Pépites de Foie gras, Crème fraîche et petits Croûtons
Coquilles St Jacques « JUBILATOIRE »
Moelle, Echalotes confites au Balsamico, Chip’s d’Ail  (+8.00 €)
***
Crapaudine de Caille
Sauté de Champignons de Paris à la Ciboulette 
Tajine de Dorade aux petits Légumes

Moules et zestes d’Agrumes

Filets de Rougets grillés sur peau

Haricots plats, Crème de Curry

Bœuf Mironton

Gratin Dauphinois

Suprême de Volaille « Prince de Bourgogne » (+6.00 €)
Ecrasée de Rattes à l’huile de Truffes, Crème de Foie gras 
***

Gaufre « Mont blanc »
Chantilly et Crème de Marron

Tartelette aux Noix
Caramel laitier au Beurre salé
Pastel de NATA à l’Orange
Coulis « Pep’s »
 Taxes 10 % et service inclus                 
Sur demande (+ 5,50 €)


Assiette de 3 Fromages 


De Bourgogne et d’ailleurs 











