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MENU
Quelques frivolités pour commencer 

Amuse-bouche

Foie gras de canard aux épices, dattes et sarrasin, 
pain tiède épicé

Noix de Saint-Jacques rôties, andouille de Guéméné et
sarrasin, émulsion de coquillage 

Boeuf charolais fumé au foin, panais laqués aux mendiants,
le jus réduit 

Variation de pamplemousse et Chartreuse 

Poire pochée à la citronnelle, streusel à l’estragon 
et sorbet poire à l’anis vert

Délices sucrés à partager

Saint-Valentin

*SUR RÉSERVATION, DISPONIBLE LE 14 ET LE 15 FÉVRIER

 Conditions de réservation :
Dîner :  Le versement de la totalité du prix du repas soit 85€/personne, à la réservation.


