
MENUS  DEGUSTATIONS  
41,00 Euros/personne 

 

ENTREES : 

- Croûte aux champignons 
ou 

- Feuilleté fondue d’endives, Saint-Jacques, morbier 
ou 

- Feuilleté truite fumée à l’orange ou sur crème échalote ciboulette 
ou 

- Salade Franc-comtoise 
ou 

- Pâté en Croûte  

PLATS : 

- Filet mignon de porc en richelieu de Montbéliarde avec son flan de légumes, 
pommes de terre rissolées 
ou 

- Poulet au vin jaune et morilles avec tagliatelle et ses légumes glacés  
ou 

- Jambon à l’os sauce la Tuffière, gratin Franc- comtois ou flan de légume 
ou 

- Joue de porc au cidre et sa purée céleri/carotte 
ou 

- Ballotine de poulet Franc-Comtoise 
ou 

- Magret de canard sauce au comté, pomme de terre Suédoise et ses légumes 
glacés 

FROMAGE – SALADE  

- Comté AB, morbier AB et cancoillotte 

DESSERTS : 

- Gâteau au chocolat  
ou 

- Gâteau Multi fruit 
ou 

- Farandole de choux mignardises 
ou 

- Assiette gourmande 

 

Allergènes sur demande auprès de la Direction 

UNIQUEMENT SUR RESERVATION, 
MENU UNIQUE DEFINI A L’AVANCE 
Tarif +10% repas seul sans nuitée 


