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- _'-En 1895 C'était a Gaye dans Ia Marne que Ion fabrrqualt
des fromages Puis, faute de productions laitieres a proxi--
mité, la Fromagerle meet sest lnstalree en 1957 a

Sallgny

| Notre srege est encore aUJourd hui base dans 1e petrtl? =
village de Saligny dans I'Yonne, ol Juliette et Drdler'_' ’

~ Lincet, actuels dirigeants, accompagnés de deux de
~leurs enfants, Mathilde et Grégoire font perdurer les
~valeurs familiales : passion et transmission, qui s'expri--
~ ment par le gout umque de nos fromages de Bourgogne
et de Champagne et la volonté de marntenlr Ie' -

= savorr farre de Ia marson meet

AUJOUFd hur no'us

beau pays

fabriquons
nos fromages sur trois sites
(Saligny, Vaudes et Brochon), et
~avons également un site logis-
~tique unique et mutualisé avec
~d‘autres PME dans ['Aube - ce qui
~ nous permet de limiter le nombre
~— de camions sur Ies routes de notre

-Transmls de generatron en generatlon le sav0|r—fa|re
= du fromager estun herltage chez Lrncet

| = Ies methodes et Ia fabrrcatlon se sont modemrsees

la recette est toujours la méme, composée essen- -'

~ tiellement de lait de vache collecté dans les envi-
_rons de la fromagerie, de ferments lactiques, de pre—

sure pour falre calller le Ialt et d une pornte de seI

' 'Un respect de Ia tradltron des recettes |mmuables et
_une attention de tous les instants sont nos meilleurs
 allies pour fabrrquer des fromages d'une grande qua—

|IteJOUI’ apreSJour

_ "Ehtré - Iait' et-le'from'agé' nous aurons réalisé p'as' "
- moins de 50 analyses pour etre certaln que nous vous
_offrons Ie rnerlleur = —



Distnibulion dinecle chez nex clieils

CO5'

~ Conscients que sans lait, il n'y a pas de fromage,

nous prenons a coeur d'entretenir des liens forts

- avec nos producteurs de lait, tous situés en Bour-

gogne et Champagne, pour fabriquer ensemble des
fromages de qualité : Chaource AOP, Epoisses AOP,
Brillat-Savarin IGP. Soumaintrain IGP, Saint Florentin,
Délice de Bourgogne...

- Unajwslé némunénation : 100% du lait de nos

éleveurs est rémunére a un juste prix encadre via des
contrats de 5 ans. Ces contrats apportent de la visibilité
aux producteurs et integrent des pnmes qualité pour
valoriser leur engagement.

La collecte de certaines fermes laitiéres depws pres de
50 ans témoigne de cette relat|on basee sur Ia conflance
et la fidélité. :

= Un lait de qualité : 85% de nos producteurs sont

sous signe AOP ou IGP et 100% du lait collecté est
garanti sans OGM. '

= Une collecle mdﬁiwnw 100% du lait que nous

collectons provient des fermes en contrat exclusif avec

l'entreprise.

~ La France est incontestablement le pays du fromage. La

majorité de nos ventes est encore réalisée dans I'hexa-

— goneen grande distribution,chez les gr055|stes et chez les

crémiers.
Nous exportons une part |mportante de notre productlon

~ a travers le monde entier ou nos produits sont vendus dans
des magasins de qualité ou mis en ceuvre par des chefs étoi-

~lés. lls participent ainsi au rayonnement de Ia France a travers.
-nos fromages. :




Nes fromages

Jesr AOP

Appellation d'Onigine Pnolégée.
L'Epoisses et le Chaource Lincet font partie des 45 AOP
fromageres présentes en France. Un signe de qualité euro-
péen qui garantit au consommateur que toutes les étapes
de production ont lieu dans l'aire géographique délimi-
tée pour lI'appellation, de la production du lait a I'affinage,
en passant par la fabrication des fromages, avec un cahier
des charges bien défini. Les produits qui en bénéficient
tirent leur authenticité et leur typicité de cette origine géo-
graphique.

ler 1
Indication Gésghaphique Pratégée

Le Soumaintrain et le Brillat-Savarin Lincet bénéficient de
I'lGP, un signe européen qui protege le nom du produit et
qui est lié a un savoir-faire. L'|GP garantit notamment que
la fabrication et I'affinage de ces fromages a lieu dans
une zone spécifique selon des conditions bien détermi-
nées dans chaque cahier des charges.
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Rebwuvez nes necelles

sun nobhe sile wilennel !

www.fromagerie-lincet.net/recettes




v’ Formation et sensibilisation des salariés a la démarche
v’ Charte morale de bon comportement
> En 2022 : Lancement d’'un comité de pilotage ouvert a tous

Une qualite sans eoncession peun offun le meilleun

v" Intervention d'une éthologue pour un état des lieux des
_ - = pratiques en lien avec le bien-étre animal
-~ > [n 2022 Création d'une charte d’engagement bien-étre =
= animal en partenariat avec nos éleveurs. =

% Presernvven nas tevwing, alliance de LHomme et du teilsine

v’ Eclairage basse consommation sur nos 3 sites de fabrication

4 Participation au Programme bas carbone des régions Bour- = =
gogne Franche-Comté et Grand-Est =
> £n 2022 : Ecoconception des emballages

Faine pendunen lactivité et les valewws familiales

v’ Création de notre politique LAIT DEMAIN
v’ Recrutement d'une chargée de mission RSE
> Développement du service marketing




« Lt du fromagen consists o dompten los
élements vivanls coriterus dans le lait puis le
Pomage, afin de les appenten intaels aux
eomssmmdtewns, padsit dans le monde. »
Lneth
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