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Découvrez Gray etla Sadne autrement a bord de
notre bateau a propulsion électro/solaire. Tunnel \d
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Bateau équipé :

¢ 150 places

e Climatisation / chauffage

¢ Toilettes PRANTIGNY
¢ Pont supérieur

¢ Vidéoprojecteur avec grand écran @ GRAY
® 4 écrans multimédia

Ce bateau aux nouvelles normes est accessible MANTOCHE @
aux personnes a mobilité réduite.

Canal de la

Croisiere commentée et passage d'une écluse lors Marne & la

des croisieres promenades (1h30) et avec repas (2h30). Sabne b
Sur demande : PONTAILLER

* Possibilité de privatisation du bateau pour séminaire, g ¥

assemblée générale, anniversaires, réunion de famille ....
® Gray — Savoyeux : 3h30 aller

* Gray — Pontailler 3h00 aller

® Autres parcourssur demande

Renseignements et réservations :
Vedettes du Val de Saone - Quai Mavia- BP 76 - 70103 Gray cedex
06 16 14 16 46 - vedettesduvaldesaone@gmail.com
www.vedettesduvaldesaone.com

Vedettes Panoramiques du Saut du Doubs - 2 Place Maxime Cupillard — 25130 Villers le Lac
03 81 68 05 34 - vedettespanoramiques@orange.fr
www.vedettes-panoramiques.com
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CROISIERES PROMENADES (durée 1h30)

Groupe Individuel
Adulte 13 € / Pers 15,50 € / Pers
Enfant (3 a 13 ans) 10 €/ Pers 12 € / Pers

50 Lo © CROISIERES REPAS (durée 2h30)

- Croisiére, repas et
Forfait boissons :
Terrine de canard aux

noisettes Kir apéritif ou jus de fruit

Supréme de Poulet a Jurassienne et 14 vin : o Vile de
gratin dauphinois (blanc, ou rouge ou ros¢) Ballotine de foie
— — \ gras de canard et chutney
Eau plate

d’agrumes
Souris d’agneau aux sucs de thym et
miel, gratin dauphinois
Ou
Timbale de brochet et truite au beurre
blanc
Rizotto parfumé au citron vert

Duo de fromages Régionaux

Tarte aux fruits de saison

De mai a septembreé

: Tumbleur de caviar

d’aubergines, Fromage frais

Mauron, Concassé de tomates au

basilic citronné et jambon sec de Luxeuil

D’octobre a avril : Cassolette forestiere et
feuilleté aux graines

Supréme de Pintade au chardonnay et gratin s
dauphinois

Petite salade du Chef

Poulet a la creme et gratin
dauphinois

Duo de fromages Régionaux

Mousse au chocolat

Vedettes du Val de Saone - Quai Mavia- BP 76 - 70103 Grai
06 16 14 16 46 - vedettesduvaldesaone@gmail.com

www.vedettesduvaldesaone.com



