


M i s e  e n  b o u c h e

O e u f  p a r f a i t
C h a m p i g n o n s

E m u l s i o n  B r i l l a t - S a v a r i n

F i l e t  d e  v o l a i l l e  d e
B o u r g o g n e  

M o u s s e l i n e  d e  p o m m e s  d e
t e r r e ,  é c h a l o t e

 v i n  j a u n e  

S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s
r é g i o n a u x

C h o c o l a t  7 0 %  c a c a o
C a r a m e l ,  m e r i n g u e

6 0 , 0 0 €



M i s e  e n  b o u c h e

N o i x  d e  S a i n t - J a c q u e s
r ô t i e s

J u s  a u  v i n  b l a n c

F i l e t  d e  v e a u  
C h o u x  f l e u r  à  l ’ h u i l e  d e

t r u f f e ,  j u s  d e  v e a u  c o r s é

S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s
r é g i o n a u x

M o u s s e  l é g è r e  a u  Y u z u
p i s t a c h e s ,  c h o c o l a t  b l a n c

7 9 , 0 0 €



M i s e  e n  b o u c h e

O e u f  p a r f a i t
C h a m p i g n o n s

E m u l s i o n  B r i l l a t - S a v a r i n

N o i x  d e  S a i n t - J a c q u e s
r ô t i e s

J u s  a u  v i n  b l a n c

F i l e t  d e  b o e u f  A n g u s
T r u f f e  d e  B o u r g o g n e

J u s  a u  p i n o t  n o i r

F r o m a g e  d e  c h è v r e
f e r m i e r

M i e l ,  n o i s e t t e s

M o u s s e  l é g è r e  a u  Y u z u
p i s t a c h e s ,  c h o c o l a t  b l a n c

1 0 5 , 0 0 €



C o c k t a i l  d u  m o m e n t

C h a b l i s  2 0 2 0  
D o m a i n e  D a n i e l  
E t i e n n e  D e f a i x

C h o r e y - L e s - B e a u n e
L e s  B e a u m o n t s  2 0 1 9  

D o m a i n e  A r n o u x  
P è r e  &  F i l s

C r é m a n t  d e
B o u r g o g n e  P e r l e

R o s é
L o u i s  B o u i l l o t

E a u x  m i n é r a l e s

4 5 , 0 0 €  p a r  p e r s o n n e



C o c k t a i l  d u  m o m e n t

P e r n a n d -
V e r g e l e s s e s  L e s

B e l l e s  F i l l e s  2 0 2 0  
D o m a i n e  L u d o v i c  B e l i n

G e v r e y - C h a m b e r t i n
2 0 1 9  

D o m a i n e  G a l l o i s

C h a m p a g n e  
L o u i s  R o e d e r e r

E a u x  m i n é r a l e s

6 5 , 0 0 €  p a r  p e r s o n n e



C o c k t a i l  d u  j o u r  

P u l i g n y  M o n t r a c h e t
1 e r  C r u  L e s

F o l a t i è r e s  2 0 2 0
D o m a i n e  B e r t h e l e m o t

N u i t s  S a i n t  G e o r g e s
1 e r  C r u  2 0 1 9

D o m a i n e  C h a n t a l
L e s c u r e

C h a m p a g n e  
T a i t t i n g e r

E a u x  m i n é r a l e s

8 5 , 0 0 €



Combien de convives pouvons nous servir ?

Comment s’effectue la réservation ?

Acceptons nous tous les moyens de paiement ?

Nous proposons nos services de 6 à 20 convives
mais si vous êtes plus nombreux on peut en discuter

Vous pouvez nous contacter par mail ou par telephone,
nos coordonnées sont à la fin de cette plaquette.

Nous acceptions les rêglements par cheque, virement et
en espèces.

Combien de temps  à l’avance faut il réserver
?Nos plannings étant assez chargés,

le plus tôt est toujours le mieux !

Le prix du service est il inclus ?
Si nous prenons en charge le service de vos vins, la

prestation vous sera facturée 160,00€.

Devez vous mettre la table et faire la vaisselle ?
Nos prestations sont clef en main, on s’occupe de tout !

Peut on changer un plat du menu ?
Les compositions des menus et les forfaits vins ci-dessus

sont donnés à titre indicatifs, ils sont susceptibles
d’évoluer selon la saison et les approvisionnements.



contact@mhbourgogne.fr
www.maitredhotelbourgogne.fr

06.36.21.16.68

maximebesson@icloud.fr
06.83.94.61.46


