LE CLEMENCEAU

Le chef Florian Bousson a toujours
été passionné par la cuisine.
Apres un bac pro obtenu au lycée
Friant a Poligny, la référence pour
les métiers de I’hotellerie et de la
restauration, il poursuit avec un BTS
Cuisine, mention Dessert a 1’ Assiette.
« La cuisine me rappelle les repas
partagés en famille » avoue-t-il. Le
second, Axel Cart-Lamy apres son
bac pro a Arbois continue avec un
BTS a Poligny. « La cuisine permet
de créer du bonheur ». De cette
source d’épanouissement personnel,
cet amoureux de pétisserie, rapide

et soigneux, en a tiré une grande
confiance en lui. Bernard Loiseau
n’avait-il pas lancé ces mots ? « La
cuisine est I’envers du décor, 1a ou
s’activent les hommes et les femmes
pour le plaisir des autres ».
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Faive plairiv, un manha

La valeur n’attendant pas le nombre des
années, les jeunes cuisiniers talentueux
ont par leur parcours respectif, appris
non seulement la diversité des plats de
la cuisine francaise, mais ont acquis une
grande maitrise de lorganisation dans
leur travail et une capacité évidente a en-
cadrer une équipe. Mais au Clemenceau,
que cuisinent-ils pour vous ? « On fait des
plats traditionnels, simples, golteux qui
plaisent a tous : rognons de veau, crolte
aux morilles, raie aux capres, vacherin
glacé et forét noire... Des plats de notre
enfance, que lon peut cuisiner de mille
facons et qui n'auront jamais le méme
go(t ». L'émotion est toujours a table avec
des produits frais de qualité et une carte
sans cesse repensée. « Ce n'est pas ano-
din si les clients viennent manger chaque
midi » précise Florian pour qui l'esprit de
famille du Clem’ a rejoint ses aspirations
personnelles.
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Toutes ley féles du
calendnier

« Chez nous « c’est la vieille école », au
sens noble du terme, au service et en cui-
sine. Une organisation « carrée » qui per-
met de servir « vite & bien » 10 comme
100 personnes. Un défi au quotidien !
Polyvalents, adaptables, nous accueil-
lons des événements tres différents. Coté
particuliers, collations d'aprés enterre-
ments, cocktails, apéro-dinatoires, anni-
versaires et baptémes. Coté entreprises,
professionnels du tourisme et associa-
tions, repas avec ou sans réunions ».

Le Clem’ est ouvert pour toutes les
grandes dates avec des menus de fétes
: Paques, Féte des Meres, St Valentin,
Toussaint, Noél et Jour de UAn. « Le ré-
veillon de la St Sylvestre, avec soirée dan-
sante, est le plus remarquable ».

70 avenue Clemenceau

www.le-clemenceau.com



