DAS CHATEAU DU CLOS DE VOUGEOT

Das Chateau du Clos de Vougeot, die Wiege des Weinbaus im Burgund, wurde

ab dem 12. Jahrhundert von den Monchen der Abtei von Citeaux erbaut und

entwickelte sich zur Hochburg des burgundischen Weinbaus. 1551 erhielt die

Anlage durch ein von Dom Jean Loisier errichtetes Gebaude im Renaissance-Stil
den Namen ,,Chateau*

Das unter Denkmalschutz stehende Chateau du Clos de Vougeot ist der Ordenssitz
der Confrérie des Chevaliers du Tastevin und Sitz der in das UNESCO-Welterbe
aufgenommenen Climats du Vignoble de Bourgogne.

Empfinge, Hochzeiten und Cocktails verwandeln diese Gemauer aus der Zeit der
Zisterzienser und der Renaissance in die groBte Gastetafel Frankreichs und sind

zugleich Austragungsort renommierter kultureller Veranstaltungen.

OFFNUNGSZEITEN DES SCHLOSSES

Ganzjahrig von April bis Oktober von 9 bis 18:30 Uhr
und von November bis Marz von 10 bis 17 Uhr geoffnet.

Wir stehen lhnen gerne zur Verfiigung, um ein maBgeschneidertes
und einmaliges gastronomisches Erlebnis mit lhren Kunden
im Chdteau du Clos de Vougeot zusammenzustellen.
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BESICHTIGUNG DES SCHLOSSES

Allgemeine Prasentation der Anlage und des Clos deVougeot im AuBenbereich des Schlosses.
Besichtigung der Kelterhalle, des groBBen Weinkellers der Zisterzienser, des Schlafsaals der
Konversen undVorfiihrung des Films ,,Jamais enVain,Toujours enVin* (,,Nichts ist vergebens,'
solange es Wein gibt*), erzahlt von Julian Sands.

GESCHMACKSERLEBNIS

Am Ende der Fihrung ,,CCEUR DE CLIMATS:
Eine Auswahl an drei Burgunderweinen Tastevinés*
(5 cl pro Glas). \
Als Beilage: drei verschiedene Sorten Gougeres,
abgestimmt auf den jeweils angebotenen Wein.

Preis inkl. MwSt. pro Person

*Die Aufgabe der Confrérie des Chevaliers du Tastevin besteht
darin, das Image und die Vermarktung aller im Weinbaugebet
Burgund erzeugten Weine zu fordern. Alle Weine dieser Auswahl!

werden anonym préiventiert, um die Begiinstigung eines bestimmten
Produzenten zu vermeiden. Der Verkauf von Weinflaschen im
Chéteau du Clos de Vougeol wird von der Bruderschaft nicht
geslattel.

Alkoholmissbrauch it gesundheitsschidlich. MafSvoll geniefSen.

PREMIERS [FHES A |
CLIMATS

Dauer: 2 Stunden
Gruppe von 12 Personen (Mindestzahl)
Nur mit Reservierung

BESICHTIGUNG DES SCHLOSSES

Lektiire der Landschaft rund um das Schloss, gefolgt von einer gefiihrten historischen
Besichtigung der Zisterzienser- und Renaissancega:)de: die Kelterhalle, der grofBe
Weinkeller der Zisterzienser,der ehemalige Schlafsaal der Konversen und die Renaissance-
Kuchen. RN |
AnschlieBende Vorfiihrung des Films ,,Jamais en Vain, Toujours en Vi % (;,Nichts ist
vergebens, solange es Wein gibt*), erzahlt von Julian Sands im ehemalig;% Schlafsaal der
Monche.

KOMMENTIERTES GESCHMACKSERLEBNIS
MIT BURGUNDERWEINEN TASTEVINES:
Eine Auswahl an drei Burgunderweinen Premier Cru Tastevinés™ (5 cl pro Glas).

ALS BEILAGE
Die harmonisch auf die angebotenen VVeine abgestimmten Kompositionen des Chefkochs
Olivier Walch.

Preis inkl. MwSt. pro Person

GRANDS

CLIMATS  [iGHispevens LA
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Die Fiihrung ,,GRANDS CLIMATS" verbindet Tradition mit bukgundischen -; ialitate
und bietet ein komplettes Angebot mit einer Besichtigung des Schlosses in Verbind ’
mit einem erstklassigen gastronomischen Erlebni s

BESICHTIGUNG DES SCHLOSSES

Lekture der Landschaft rund um das Schloss und
Geschichte des Schlosses. : ;
Vorfiihrung des Films ,,Jamais en Vain, Toujours en Vi .
Wein gibt"), erzahlt von Julian Sands im ehemaligen
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GESCHMACKSERLEBNIS (mit einem E

Wie bei einem sogenannten ,,Chapitre” findet das und
um fiinf groBe Burgunderweine Tastevinés™ (5 ¢l pr S) s !ir /on"Amuse-
Bouches mit saisonalen Zutaten, zubereitet vom Cheflko s Schlosses, Olivier Walch.

"
135 €

Preis inkl. MwSt. pro Person

MILLESIME

Ihre Empfinge

Das Chdteau du Clos de Vougeot kann ganz nach lhren Wiinschenh und
Vorstellungen auch fiir private maBgeschneiderte Empfdnge, Cocktails und
groBere Events genutzt werden.



