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Mojito - 6,70€

Spritz - 7,50€

Virgin Mojito - 5, 90€
Virgin Sunrice - 5,90€

Apéritif

Whicky Ballantine’s - 6€
Whicky Aberlour 10 anc - B€
Kir - 6,50€

Créme de cassis, de mlre ou de péche

Ricard - S€

Nature, perroquet, tomate, mauresque

Martini blanc ou rouge - 6€
Vin blanc pétillant - 5, 90€
Kir royal ou pétillant griottines- 7€

Softe

Sivop & [eau - 3€

Diabolo - 3,50€

Coca Cola ou Coca Zéro - 4,50€
Fanta - 4,50€

Sprite - 4,50€

Fuze Tea - 4,50€

Jus de fruit Granini - 4,50€

Ananas, Pomme, Orange

Jug de fruit Nectare de Bourgogne - 5,50€

Tomate, Raisin, Abricot

Pour grignoter

Petite planche de charcuterie - 7, 90€

Idéal pour 1 ou 2 personnes

Grande planche de charcuterie - 15,970€

Idéal pour 3 ou 4 personnes

Biéree

Preccion 25 el - 4,10€
Heineken, Panaché, Monaco, Picon + 0.,50€
Preccion 33 ¢l 5,30€

Heineken, Panaché, Monaco, Picon + 0.,50€

Preccion 50 el 2,50€
Heineken, Panaché, Monaco, Picon + 0.,50€

Affligem 33cl - 6,90€
Decperados 33cl - 6,70€
Belenium 33cl - 6,90€

Blonde, Brune, Ambrée, Pale ale, Blanche,
Cassis ou Miel

Eaux

Vittel ou San Pellegrino 50cl - 3, 90€
Vittel ou San Pellegrino 1 ( - 5,90€
Perrier 33¢cl - 3, 90€
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Noe¢ entréec 4, 90€

GEufe mayonnaice Bl
Rillettes de cochon Jill
Jambon percillé de Bourgogne |y li

Salade de pommes de terre aux harenge

fumée

Brochettechill

Servic avee 1 cauce et 1 accompagnement,

garniture cupplémentaire 1, 90€, cauce

supplémentaire 0,50€
Brochette de boeuf 1809- 18, 70€
Brochette de poulet 1809- 15, 90€

Brochette de porc fermier 1959- 16, 70€

barnitures et cauces
Agciette de légumes ceule 3,50€

Noe¢ caladee

Petite - 72, 90€  Grande - 16, 70€
Accompagnement supplémentaire 1, 90€
Salade Caesar

Salade, tomates, grana padano, crodtons, lard, filet de
poulet, sauce Caesar, ceuf dur

Salade a (Epoicces

Salade, tomates, pignons de pin, vinaigrette, crudités,
toast a 'Epoisses

Salade de chévre chaud

Salade, tomates, pignons de pin, vinaigrette, crudités,
toast au fromage de chévre

Eais's’on

Filet de Dorade Royale en papillote - 17, 90€

Fritec fraiches, Ratatouille, Haricots verts, Salade verte, Pommes de terre vapeur

Béarnaise, Poivre, Roquefort, Barbecue, Cheddar, Tartare, Ketchup, Mayonnaice
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Servie avee 1 cauce et 1 accompagnement, garniture

cupplémentaire 1, 70€, cauce cupplémentaire 0,50€

Piéce du boucher 190q - 14, 90€
Bavette 1609 - 16, 90€
Andouillette de Troyee 1609 - 15, 90€

Recette sélectionnée par Bernard Leprince Meilleur Ouvrier de France

Jambon grillé 1209 - 11, 90€

Steak haché cimple 120g - 11,70€ [ double 240q - 15, 70€
Eccalope de dinde viennoice- 11,90€

Sauciccee au Comté 160q - 12, 90€

Tartare de Charolaic au couteau 1809 non préparé- 17, 90€

Tripes & la mode de Caen, pommes vapeur- 15, 90€

barnitures et cauces
Acciette de légumes ceule 3,50€

Fritec fraiches, Ratatouille, Haricots verts, Salade verte, Pommes de terre vapeur

Béarnaice, Poivre, Roquefort, Barbecue, Cheddar, Tartare, Ketchup, Mayonnaise la Flamme
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Nog Burgere

Steak Frangais, version double + 4€ Jjl}}
Supplément fromage ou lard 1€
Disponible avec galette végétarienne

Servic avec 1 cauce et 1 accompagnement,
garniture cupplémentaire 1, 90€, cauce

cupplémentaire 0,50€

(e clasgique- 15,90€
Classique, au cheddar
(e régional - 19, 90€
Coulant, a 'Epoisses
(e Caecar - 15,90€

Volaille panéellill, lard , sauce
Caesar

(e fich - 15,90€

Filet de colin pané, sauce tartare

Menu Flamme

Servic avec 1 cauce et 1 accompagnement, garniture cupplémentaire

1, 90€, cauce cupplémentaire 0,50€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert - 18,90€
Entrée + Plat + Dessert - 22,90€

Eufe mayonnaice ou Rillettes ou Jambon percillé

Salade Caecar ou Andouillette ou Piéce du boucher ou
Brochette de poulet

Faiccelle ou Ile flottante ou Panna cotta fruit rouge

ou Coupe glacée 2 boules
supplément de 2€ pour tout autre dessert

Menu Exprece - 12, 70€

seulement le midi, hors week-ends et jours fériés

Servic avec 1 cauce et 1 accompagnement, garniture cupplémentaire 1, 70€,

cauce cupplémentaire 0,50€

Jambon grillé ou Steak haché ou Filet de poulet
Café ou Thé

Menu Enfant - 6,90€

Steak haché ou Eccalope de dinde pané ou caucicce au Comté ou Filet de colin pané
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/ Verre Pichet Pichet Bouteille
LQS’ 8014/’ qognes 8 ancs 12,5¢/ 37,5¢/ 50¢/ 25¢l

Chorey- lec- Beaune ‘les confreline” Domaine Arnoux 10€ 28€ 36€ 57€
Hautee Cotec de Nuite Maicon Albert Bichot 26€ 39€
Saint féran Maicon Albert Bichot 26€ 39€
Aligoté Maicon Albert Bichot 15€ 27€
Meurcault ‘e luchete” Domaine Bonin Jean-Luc 13€ 36€ q6€ 65€
Coteaux Bourguignone chardonnay Domaine Bonin Jean-(uc 6€ 16€ 20€ 30€

lerve Pichet Pichet Bouteille

é€§’ 80“/’909(485’ ,eauges' 12,5¢/ 37,5¢l 50¢l 25¢/

Beaune Ter cru “lec cente vignee” Domaine Arnoux 13,50€ 37 q7€ 68€
Santenay “lec charmee” Maison Albert Bichot 10€ 28€ 36€
Chorey-lec-Beaune Domaine Arnoux 10€ 28€ 36€
Savigny-lec-Beaune Domaine Arnoux 10€ 28€ 36€

Beaune “Cloc de (Ermitage” Maicon Albert Bichot 10€ 25€ 36€

Pommard “la platiére” Domaine Bonin Jean-Luc 15€ 50€

Céte de Nuite villages Maicon Albert Bichot 9,50€ 276

Bourgogne Pinot Noir Domaine Bonin Jean-Luc 6€ 16€ 20€

Verre 12,5¢/ Pichet 32,5¢/ Pichet 50c/ Bouteille 25¢/

Autree Régione

Chardonnay TGP Paye dDe %€ 11,506 14,50€ 19€

Les hauts de Fontey
Rocé (ec Coteaux de Samuletto S€ 13,50€ 17€ 24€
IGP lle de Beauté

Rogé Solorys 4,50€ 12,50€ 16€ 27€
IGP Terres du Midi

AOC Cites de Bourg 4,50€ 12,50€ 16€ 27€

Las allées de Fonderode

Y ‘

\
Céte du Rhéne AOP cla‘te &
Louis Joubier 5,50€ 14€ 18€ 27€ a

___laFlamme

Vine en pot Verre 12,5¢/ Pichet 25¢/ Pichet 37 5c/ Pichet 50c/  uthentique, convivial, 9rilié
Vin de France, Blanc, Rouge, Rosé 3,50€ 6,50€ 9,50€ 12€




Nog¢ fromages
(a faiccelle - 4, 90€

aux herbes, coulis de fraise ou miel
Acciette de 2 fromagec - 6,90€

(ec deccerte glacés

Coupe 2 boules - 4,70€

Coupe liégevice - 6,70€

chocolat ou café ou vanille ou caramel

Profiterole” - 5,90€

Duo de profiterole *- 7 70€

Coupe Bourguignonne - 6,70€

glace vanille, cassis, créme de cassis et creme fouettée

Coupe Colonel - 6,70€

glace citron arrosée de Vodka

Boiccone chaudes et Digectife
Café ou Déca exprecco - 2,15€

Double Café ou Déca expresco - 3,90€

Thé, infucion - 3€

Irich Coffee - 7, 90€

Get 27, Get 31, Manzana 5,90€
Alecool de fruite Cartron - 6,90€
Ecprit de Belenium - 6,70€

“produit décongelé

(ec deccerte

Ile flottante - 4, 90€

Créme brulée - 5, 70€

Coulant chocolat - 5,90€

Café gourmand - 7, 90€

Nougat glacé, coulic de fraice - 6,70€
Panna cotta , coulic de fraice - 4, 90€
Brioche fagon pain perdu - 7 90€

Boule vanille et sauce ou coulis au choix

To,b,bih 90,5 o€
Créme fouettée, coulic de fraice, cauce

chocolat, cauce café, cauce caramel

Boule de glace cupplémentaire 1€

Votre avic ect important pour
nous, ccannez, notez et

commentez I/
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