
LES BORDS
DU LAC

L E  R E S T A U R A N T



FOOD



La planche club
Croque-Monsieur, légumes confits

La planche de fromages
Comté, gorgonzola, chèvre frais

APÉRO À PARTAGER
12€

12€

POUR 2

ENTRÉES
Burrata, tomates cerises
Olives, huile d’olive, fleur de sel, basilic 

Salade du soleil
Tomates, melon, pêches, fraises de Busy

Chèvre du Lison pané
Salade, amandes, miel, vinaigrette curcuma

9€

9€

9€

*Prix service compris



Suprême de volaille à la truffe
Légumes sautés

Filet de truite laqué au vin jaune                                           
Chou Thaï, riz blanc

Plancha de légumes, pesto genovese                          
Aubergines, poivrons, courgettes, tomates confites

18€

18€

18€

*Prix service compris

PLATS



Salades de fruits frais                                                
Sirop à la menthe fraîche

Tiramisù                                                                             
Génoise, café, mascarpone

Deux boules de glace « un max de saveurs »  - Glacier de Besançon               
Vanille, Fraise, Chocolat, Mangue passion

Supplément chantilly végétale à la vanille +1€

6,00€

6,00€

6,00€

DESSERTS

*Prix service compris



DRINKS



Vins Rosés

Côte de Gascogne - IGP - 12,5cl / 75 cl
Côte de Provence ULTIMATE AOP - 75 cl / 150 cl 

Vins rouges

Côte du Rhône « Chapoutier » AOP - 12,5cl / 75 cl 
Crozes Hermitage « cave de tain » AOP - 75 cl 
Savigny Les Beaune domaine Doussot Rollet AOP - 75 cl 

Vins blancs

Pacherenc du Vic Bilh sec AOP - 12,5cl /  75cl 
Viré Clessé Vieille vignes AOP - 75 cl 
Arbois Pupillin chardonnay AOP - 75 cl 

4,00€ / 20,00€
40,00€ / 85,00€

5.50€ / 28,00€
36,00€
50,00€

5.50€ / 28,00€
39,00€
36,00€

*Prix service compris



Bières pressions

Carlsberg blonde - 25cl / 50cl
Grimbergen blanche - 25cl / 50cl

Cocktails

Mojito 25cl
Rhum blanc, citron vert, menthe, perrier et sucre de canne 

Spirtz 23cl
Starlino aperitivo, campari, perrier, starlino rosé 
et rondelles d’orange

Kir royal à l’italienne 15cl
Double crème de cassis, prosecco 

Bulles

Ruinart champagne brut - 75cl
Prosecco - 12,5cl / 75cl 

4,50€ / 8,50€
5,00€ / 9,00€

80,00€
6,00€ / 32,00€

9,00€

9,50€

8,00€

*Prix service compris



Eaux minérales

Velleminfroy 1L - pétillante/plate

Softs

Perrier 33cl
Limonade Elixia - 33cl 
Coca cola -  33cl
Coca cola zéro - 33cl
Thé glacé Lisbeth alsacien - 33cl
Sirop à l’eau - 25cl
Menthe, grenadine, fraise, pêche, violette, citron
Diabolo - 33cl
Limonade Elixia + sirop au choix

Nectars de Bourgogne 25 cl 
Nectar d’abricot bio
Nectar de cassis bio
Nectar de Mirabelle de Lorraine IGP
Pur jus de pomme France

5,00€ / 4,50€

4,50€
4,00€
4,50€
4,50€
4,50€
2,50€

4,50€

5,00€
5,00€
4,00€
4,00€

*Prix service compris



Boissons chaudes

Expresso
Double expresso
Café crème
Thé Pascal Hamour

2,20€
4,00€
2,70€
3,50€

*Prix service compris



Nous n'acceptons pas les tickets restaurants papiers, ni ANCV, ni chèques. 
Nous acceptons uniquement les paiements en espèces, par carte bancaire et par carte ticket restaurant.

Les prix baissent, la TVA aussi.

Tous nos plats sont
FAIT MAISON



SUIVEZ-NOUS SUR LES RÉSEAUX SOCIAUX !

LES BORDS
DU LAC


