Boucle du Vézelien

Longueur du circuit : 26,4 km, dont moins 20 % de route
Niveau de difficulté du parcours : profil général facile
Dénivelé positif : 328

Dénivelé négatif : 150

Point de départ : Foissy-les-Vézelay

Point d'arrivée : Foissy-les-Vézelay

Communes traversés: Foissy-les-Vézelay, Fontenay-prées-Vézelay, Maison Dieu, Vézelay,
Chamoux, Saint-Pere

Une balade dans le temps

Le circuit du Vézelien offre une immersion totale dans cette Bourgogne patrimoniale reconnue
du grand public. Les longs chemins sauront permettre au meneur de pleinement profiter d'un
paysage typique. Durant tout le parcours vous tournerez autour de la colline de Vézelay. Au
loin, le chateau de Bazoches offre un panorama singulier du Morvan. Des sites historiques,
comme le Crot au Port ou les ponts de Pierre-Perthuis [hors itinéraire] combleront les adeptes du
patrimoine et enfin le bijou du circuit, le site archéologique des Fontaines salées, a Saint Péere.

Un parcours facile pour des visiteurs aimant concilier patrimoine culturel et jolis points de vue.
Légende:

¢ difficulte
¢ Curiosite
¢ pique-nique

Boucle du Vézelien :

Départ dans le bourg de Foissy, en face de I'église

Trés beau panorama sur le Morvan et sur le chateau de Bazoches
Longue piste forestiere

Site archéologique du Crot au Port

Attention a la route qui va a Chamoux, suivie d'une montée difficile
Dans le village faire attention a la route

Le point d'eau de Chamoux se trouve a l'endroit du lavoir (100m hors itinéraire)
Chemin agréable en sous bois

Aire de pique nique au dessus du hois de la fontaine nouvelle
Attention a cette partie route menant a Vézelay

La goulotte (hors itinéraire]

Panorama sur Vézelay

Monteée difficile jusqu'’a la colline

Attention a la route qui traverse Vézelay

Vézelay

Vignohle

Prudence dans la descente en allant a Saint-Pere surtout a la fin
Village de Saint-Pere

Site archéologique des fontaines salées
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Point d'eau: Le point d'eau fiable du circuit se trouve dans le village de Chamoux. Prévoir des
récipients.



