NOTRE MENU A 58 €

Mises en bouche de féte

Médaillons de lotte sur coulis d’écrevisse et son risotto aux truffes
Tuile au sésame

Noisettes de veau dans le filet, duxelles de morilles
Petits de Iégumes, gratin de pommes de terre

Fromages de nos régions
Chiffonnade d'endives et mdche aux fruits secs

Millefeuille croustillant mascarpone chocolatée, caramel d’orange

NOS SUGGESTIONS

ENTREES
e Médaillons de lotte sur coulis d'écrevisse, risotto aux truffes 18 €
Tuile au sésame
e CroGte aux morilles 24 €
e Terrine de foie gras mi-cuit, éclats de chataigne 24 €
Chutney de mangue & pain d’'épices tiede
PLATS
¢ Noisettes de veau dans le filet, duxelles de morilles 34 €
Petits de Iégumes, gratin de pommes de terre
» Noix de St Jacques réties, creme de patate douce 38€

Petits Iégumes, risotto aux épices de Noél

DESSERTS
e Trio de fromages de nos régions, ne
Chiffonnade d'endives et mdche aux fruits secs
e Vacherin glacé choco-marron, caramel beurre salé 12€
Coulis de clémentine
¢ Millefeuille croustillant mascarpone chocolatée 12€

Caramel d'orange



