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4 Amuse bouche ,
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e ENTREE -+ c
Terrine de hilet fumé fagon sushi »

ou 9 ok
Foie gras accompagné de sa compolée v O
de pruneaux

);
PLAT PRINCIPALe  —
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*Pigeon, sauce brune

ou

*Duo de Saint-~Jacques et dos de Truite Saumonée

*Accompagnenen . purée de Panals accompagnee
oo 588 legumes el de pommes daphn,*

* DESSERTe

Paviova servie avec un coulls ge fruits de Ia
passion et un assortiment de fruits variés

ou

Feulleté crémeux au chocolat avec un
croustilant de nougatine et de framboise

o Café/Theé .



