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Secrets vigne et vin de' Bourgogne

06 64 90 20 32 closdebourgogne@orange.fr -

WWW. closdebourgogne com
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Ies ateliers de Ia vighe et du vin

vivre une experience
Vighe et vin de Bourgogne

Clos de Bourgogne

Sandrine et Andre Lanaud

créateurs de clos de Bourgogne en 2017
Dégustateurs professionnels pour divers guides,
jurys ,concours, Institut francais des vins et SIQUOCERT (André)
Diplomes: “certificat de degustateur professionnel” BIVB
DU Terroir et degustation IUVV Dijon,
diverses formations techniques a la Chambre d’agriculture 21
Sandrine est Formatrice en sommellerie
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Balade découverte

“\lig_:me'Ir et vis”_

Secrets



les prestations destinees aux groupes : seminaires de
cohésion, amis, familles, EVJF/ EVJG, club de dégustation,...

Balade OEno-Sensorielle Decouverte
"Secrets de Vignes et de Vins" de Bourgogne - Atelier de 1a 2h

Eveillez vos sens et explorez la diversité des Climats et des terroirs viticoles.
Découvrez le réle essentiel du vigneron, en harmonie avec la Nature, qui favorise I'exXpression du
terroir pour elaborer de grands vins.

» Histoire et lecture du paysage
» travaux de la vigne au fil des saisons en agriculture biologique et biodynamique

e Adaptation du cépage, classement, vinifications et elevage
Plusieurs formules ludiques disponibles :

o Marcher les yeux bandés, Ecouter les sons de la
vighe, Toucher la terre et le bois des vignes et Déguster des vins et des gourmandises...
. application sur mobile)

Une maniere originale d'explorer le vignoble et de vivre des moments conviviaux!



les prestations destinees aux groupes :

2. L'art de la degustation:

(formule adaptéee au neophyte et a I'amateur)
e sensorielle avec jeux sensoriels de reconnaissance des aromes, saveurs et
textures du vin
e intuitive baseée sur les sensations et @motions avec jeux de mise en situation
Dégustationde 2 a4 vins:
e de vigherons en bio et biodynamie:
e Cépages blancs « chardonnay » et rouges « pinot noir » et cépages insolites
e appellation “Bourgogne” , “Village” , “premiers crus “ et “grands crus”
e choix de vins de toute la Bourgogne

3. avec gourmandises ou mini planche apéritives
avec produits locaux ( fromages, charcuterie, gougeres,...)

4.L'art du sommelier: les bases du service du vin avec jeux de mise en
situation



les prestations destinées aux groupes
Escapade oeno-sensorielle decouverte

“Secrets de vignes et de vins “ de Bourgogne
atelier de 3h Coéte de Nuits et Cote de beaune:

1.Balade les sens en éveil dans la vighe “découvrir et comprendre”:
e la diversité des Climats, terroirs viticoles
e le role du vigneron en harmonie avec la Nature, favorisant

I'expression du terroir pour élaborer des grands vins :
Histoire, lecture de paysage, travaux de la vigne au fil des saisons en bio, en
biodynamie, adaptation du cépage, classification ,vinification et élevage....

2. Initiation a la degustation sensorielle et intuitive de 2 a 4 vins
blancs « chardonnay » et rouge « pinot noir » avec reconnaissance

des aromes, saveurs et textures du vin
3 Visite et degustation dans un domaine viticole de 4 a 6 vins “Village”
“premiers crus” et “Grand cru”



ours de degustation
et d'oenologi

Bios de Bourgognt .
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les prestations destinées aux groupes

Aperitif Degustation oeno-ludique Th30/2h
1 Les Essentiels des vins de Bourgogne avec mini quizz sur
application mobile et devinettes
les vignobles, les cépages, le classement, terroirs et Climats...

2. L'art de la degustation intuitive et/ou sensorielle de 2 a 6 vins

e adaptée au néophyte et a 'amateur de vin
e quizz et jeux autour de la reconnaissance des aromes, saveurs et

texture du vin
e blancs « chardonnay » et rouge « pinot noir » et cépages insolites
 “Bourgogne”, “Village”, “ 1er cru” et “Grand cru”

3. l'art du sommelier avec mises en situation
4. accords mets vins avec mini planche



autres prestations destinees aux groupes
« Randonnee oenologiqque en marche active ou nhordique

en partenariat avec un animateur sportif

e Balade bien étre en pleine conscience dans les vignhes

e Balade a velo commentee

e Degustation intuitive en pleine conscience, sensorielle et
geo-sensorielle

e guidage et accompagnement de groupes en bus et mini
bus

e animation de soirees oenologique a themes

e visite du Clos de Vougeot

toutes les prestations sont en francais ou anglais
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Clos de Bourgogne
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Clos de Bourgogne
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