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Dlner de féte, soirée dansante animée par Duo IN77:'RPOLE

MENU A 130 €

Accueil au Champagne Philipponnat
Mise en bouches de féte

Entrée

Filet de St Pierre roti au romarin & caviar d’aubergine
Queues d'écrevisse a la creme

Plat

Ballotine de supréme de volaille Label Rouge
farcie a la duxelles de morilles au vin jaune
Petits Iégumes, gratin de pomme de terre

aux arébmes de truffe

Fromages de nos régions
Salade de I'hiver a I'huile d'amande et fruits secs

Prédessert exotique
Pavlova du Clem’

Dessert

Gourmandise croustillante aux 3 chocolats
Créme anglaise vanille bourbon et féve tonka, tuile dentelle

Vins
Bourgogne blanc “Secret de Famille”, Albert BICHOT
Morgon Maison Jean Loron

Eaux minérales
Café



